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ONSOZ
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OZET

Zeytin tretimi Akdeniz bolgesinde Antik Cag’dan giinlimiize kadar ekonomik ve
sosyal agidan 6nemli olmustur. Zeytinden aydinlatma amaciyla, ayrica yiyecek, ilag
ve sabun yapiminda yararlanilmistir. Zeytin yetisririciligi Anadolu’nun 6zellikle bati
bolgelerinde bugiin de Onemli bir gelir kaynagidir. Antik dénemden bu yana
zeytinyag Uretiminde kullanilan yontemler ilke agisindan biiyiik degisiklige
ugramamistir. Buglinkii Gretim teknolojisi de antik uygulamalarda oldugu gibi iki
ana asamadan olusur. Ilk asama toplama ve temizleme alt basliklarmi icerir.
Fabrikada gergeklestirilen ikinci asamada ise geleneksel veya kontinii sistemle
calisilir. Burada ele alinan Burhaniye’deki Yagci Zeytinyagi Fabrikas1 geleneksel
sistemin uygulandig1 bir tesistir. Fabrika 19. ylizyilda insa edilmis, zamanla el
degistirmis, yeni iglevlerie kullanilmig ve 1980°li yillarda da terk edilmistir. Yap:
toplulugu, yaghane, sabunhane, yatakhane, mutfak ve depolardan olugmaktadir. Bir
yeniden kullanim Onerisini amaglayan bu calismanin ilk agsamasinda fabrika
yapilarinin roloveleri alinarak gereken Olgeklerde ¢izilmistir. Yagc1 Zeytinyag
Fabrikas’nin 6zgiin durumunun canlandirabilmek i¢in ayrntili mimari goézlemler
yapilmis, ekler ve degisiklikler saptanmis ve aynt dénemden bagka fabrika yapilar
incelenmistir. Bu verilere dayanan restitiisyonun ardindan bir restorasyon ve yeniden
kullanim Gnerisi gelistirilmistir. Buna gore, yap: 6zgiin islevi dikkate alinarak bir
tiretim ve kiiltir merkezine donfistirilmiistir eski deponun, bir giris yapisi
nitelifinde, sabun ve yag satig diikkanlarn ile damigmay1 icerir durumda yeniden
diizenlenmesi Onerilmektedir. Sabunhane ve yaghane yapilarindaki iiretimin kiigiik
Olgekte devam etmesi amaglanmigtir. Mekanlar, sergi alanlari, ¢ok amacli salon ve
bir kafeteryayla zenginlestirilmistir. Bahgede yer alan mutfagin eski isleviyle hizmet
vermesi uygun bulunmustur. Yatakhane kanadinin Burhaniye’deki Kiz Meslek
Lisesi’nin atolyeleri olarak yil boyu kullanilmasi 6n goriilmiistiir. Bu kanadin yanina
kiigiik bir konaklama tesisi eklenmistir, Mal sahibinin evi yerinde korunacak, tesisten
bir ¢itle ayrlacaktir. Bu uygulamayla Burhaniye’ye kiiltiir ve turizm amagli bir

¢cekim merkezi kazandirilmasi diigiintilmiistiir.
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SUMMARY

Restoration of the Yagci Olive Oil Factory in Burhaniye

Olive oil is one of the major products of the Mediterranean basin. Olive tree has
been planted from the late Neolithic period onwards and is still an important
industrial plant of especially eastern regions of the Mediterranean. Starting with the
Bronze Age, olive oil has been produced both for royal circles (for instance on Crete
in the Minoan period) for the needs of the palace and by other people on the
countryside for their own consumption. Besides being a commercial good whose
trade was a medium for wealth and political power, olive oil was related to religious
matters too, as shown by abundant mythological episodes of Greek and Roman

cultures.

The main stages of processing olive to gain olive oil remained almost the same
throughout the centuries. Flat surfaces for pressing, troughs, basins and grooves for
collecting and leading away the flowing material of the different phases of the olive
oil production, all carved out of the solid rock are surviving evidences of the ancient
technology. Ancient workshops are thought to have been of wood. First of the two
main stages of processing the olive can be summarized as collecting and cleaning of
the pieces. In the second stage, the stones and the flesh of the olive are separated
from each other and the mash which comes out is pressed. Maximum care should be
given to prevent the stones and the pressed flesh from getting mixed up. For this
second stage several methods (for instance those called Tudicula, Mola Olearia or
Trapetum) have been developed. The modern system where hydraulic presses are

used to produce olive oil is quite similar to the basic stages of the ancient technology.

The modern, or today’s technology in general also consists of two main stages while
treating the olive in order to produce olive oil. Here again, the first stage can be
divided into two parts as collecting and cleaning where now scientific methods
supported by the experiences and observations of the olive oil producers are applied.
The second stage on the other hand, comprises, unlike in the ancient period, the
complex process realized in a factory building. The production technology today is

based on two main systems:
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-Traditional system

-Continuous system

Modern factories have a unit called “yaghane” (or sometimes locally called
“tasirhane™) where olive oil is produced together with its side productions such as
soap and “prina”. For pressing, stone (granite) mills are used as a reminiscence of
the ancient technology. Pressing is followed by two different methods in the
traditional system. One is the use of hydraulic presses and the other is the use of
“super” presses. In the factories working with the traditional system, presses are

fixed on an elevated floor about 1-1.5m high.

The continuous system on the other side, uses metal mills to press the olives in the
beginning. Apart from that, an extra process is needed for a better mixing of the
mash. To separate the olive oil from the whole of the mash which than still contains

the particules of the olive stones, two methods are practiced:

-Centrifugal system

-Percolation

The traditional system needs frequent maintenance, though its investment does not
necessitate a great amount of money. For this reason the factories located in the
Aegean region where the traditional system prevails and the modernization costs are
too high, are loosing their customers because of insufficient production. At the same
time, the land speculation in the region threatens the existence of old factories

working with the traditional system.

The “Yagc1 Olive Oil Factory” which is dealt with in this study is located in
Burhaniye, a coastal town in the northern Aegean region of Turkey. This part of
Anatolia has been a centre for olive planting from the Antiquity onwards. Especially
in the Ayvalik and Burhaniye districts, dozens of factories were established in the
19" century. The “Yagc1 Factory” is a private investment which has been handed

over in course of time. The building bears many modifications and additions. The
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factory used to work with traditional system and like many other factories in the

region, it was abandoned in the 1980’s.

The building is in a garden surrounded by a wall about 1.5m high. The garden is
used for transportation and temporary storage purposes. The factory itself is a
compound of several architectural masses of different dimensions and functions.
The guard’s room, the olive oil storage and the main part “yaghane” build up a group
in the north of the garden. In the south, one finds the dormitories of the workers and
in the east the olive storage, toilets and the kitchen. This scheme reveals that the
factory once included all the fundamental parts with the necessary quantity of area

which should be found in an olive oil factory.

An intensive examination of every single flank with the rooms inside and the main
buildings shows that the complex has been constructed in many phases. Certain
rooms and/or connections between rooms have been altered in course of time
according to the needs. The interventions are mostly non-structural. Some openings
have been walled up, new circulation areas, which are not included in the original
design, have been created or repairs have been undertaken as seen by their traces.
The general state of the building today can be defined as fair. There are no traces of
serious structural damages. After having been abandoned, the building was used for
storage purposes in general. Certain rooms have been even used for living for some
time. These uses, though they were no more directly related to the original functions,
obviously helped keeping the building in a more or less good condition until today.
However, as a completely abandoned building, now kept empty and unguardéd, the

factory is in need of an immediate care.

Following a detailed architectural survey and documentation, a proposal for
restoration and re-use is presented. The drawings include plans, sections and
elevations of the building with the scale of 1/50. Plans of the general layout, as well
as of certain details related to the original equipment or to the building itself are also
submitted. The restitution takes into account the earthquake of 1940’s and gives the
original design of the first floor elevation of the main building. While doing this, the

Hiisnii Tolun Oil Factory --another 19™ century building in Burhaniye-- was taken as
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a base, since it bears similar architectural features as the Yagci Olive Oil Factory,

which is the subject matter of this study.

The proposed restoration and the re-use of the factory aims to underline the former
function of the building. Care is given in order not to let the future users forget that
the original function of the building was an olive oil factory. The structural
characteristics and the still existing pieces of the original machinery stimulated the
ideas for restoration and re-use. Another aspect which has been taken as a starting
point is the location of the building near the centre of the town; further the location
of that town as somewhere close to some major touristic spots such as Ayvalik,

Dikili and Bergama.

According to the project, the building will be converted into an architectural complex
to serve for cultural and touristic purposes. The former oil storage which was once
used as stable for camels for a while, will now be the entrance building. It houses a
reception and two shops where soap and olive oil will be sold. The main buildings
with soap and olive oil production units will partially keep their original functions, so
that soap and olive oil can be produced in a smaller scale. These buildings will be
the centre of the cultural activities in the whole complex. A multi-purpose hall for
exhibitions and meetings and a cafeteria will be available in the soap production unit,
whereas a part of the olive oil production unit will be re-organized as a permanent
exhibition area devoted to the history of soap and olive oil production with

traditional methods.

In the garden, the kitchen of the factory will be used according to its original
function where light meals and drinks can be prepared. The flank where the
dormitories of the workers once situated is going to be re-arranged as workshops of
the School of Applied Arts and Crafts for girls, of which the main building is in the
centre of Burhaniye. In the summer months, these rooms will be used for special
national and international workshop activities. In the south, a short flank with rooms
is going to be built next to the old dormitories and will serve as a pension. Finally,
the house of the owner will preserve its function. A fence will be built in order to

separate it from the rest of the complex, to provide privacy.
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BOLUM 1
GIRiS

Tiirkge’ye yerlesmis olan “ zeytin ” in bat1 Sami dilleri kokenli ¢ zgjit ” ten, eski
Yunanca’daki “ elaia ” ve Latince * oleum > kelimelerinin yine Sami dillerinde yag

anlamindaki “ ulu ” dan geldigi s6ylenmektedir [10].

Zeytin oleacea familyasinin oleineae grubunun Olea europea cinsine bagli olup,
yabanisi (Olea oleaster) ve tarim amaciyla yetistirileni (Olea sativa) adimi almaktadir
[10]. Zeytin genellikle 4-5 metre boyunda, kokleri derinlere inen, gévdesi koyu
renkli, kargilikli dizilmis olan yapraklarimn {ist yiizii yesil, alt1 giimiisi renkli, her yil
yeni yaprak olusturan devamli yesil bir bitkidir. Cicekler bir yilhik siirgiinlerde
olusur. Cigekler salkim halinde yesil -beyaz dort pargali ve ¢an seklindedir [10].

Zeytin agac1 Mart ayinda uyanarak filiz ve yaprak vermeye baglar. Cigeklenmesi
Mayis ve Haziran aylarinda olur. Meyvenin olgunlagsmas1 5 - 6 ay kadar siirer.
Meyveler 6nce yesil, sonra siyah renk alirlar. Zeytin meyvesi genellikle, 2 - 5.5 cm.
boyunda, 1 - 2.5 cm. eninde oval veya yuvarlaktir. Agirligr 1.5 - 3 gr’dir. Yiiksek

oranda yag ve protein i¢eren bir meyvedir [8].

Zeytin % 75 -80 etli kisim, % 20-25 ¢ekirdekden olusur. Salamura (yesil-siyah)
yapilarak “ sofralik ” olarak ya da 1/3 - 1/5 oraminda igerdigi yag: cikarilarak “
yemeklik ” olarak kullamlir [8].

Giiniimiizde var oldugu sanilan yaklasik 800 milyon zeytin agacimin % 98 ’i Akdeniz
bolgesindedir [28]. Antik yazarlardan Collumella zeytini “biitiin  agaglarin
kralicesi” olarak adlandirir [20]. Antik Cag’da zeytin ve zeytinyagimn ticari ve
kiiltiirel agidan ¢ok nemli bir yeri vardar.



Girit’te Minos dénemine ait Linear B levhalarindan, zeytinin Bronz Cag’da yiyecek
ve aydmlatma disinda, ilag, sabun ve cilt yag1 (krem) yapiminda da kullanildig:
ogrenilmektedir[20]. Zeytinyag1 Bronz Cag’dan baslayarak, Ege ve Akdeniz’de hem
kiigiik treticiler tarafindan, hem de saray ve c¢evresinde iiretilmistir. Bronz Cag
yerlesmelerinde kullanilan pigmis toprak biiyiikk kaplarin zeytinyagi depolama
amaciyla kullanildigi samilmaktadir [21]. Girit krallarmmin gii¢ ve varliklarim
Akdeniz iilkelerine yaptiklan, zeytinyagi ve sarap ticaretine bor¢lu olduklari
bilinmektedir [20].

Yabani zeytinin Ege’de Buzul Cagi sonunda var olduguna iliskin baz1 kanitlar vardir
[30]. Yabani zeytinin ne zaman ve nasil kiiltiirlestirildigi konusundaki bilgiler
yetersizdir. Zeytinin Ege’deki varlifina iliskin en eski makrofosil delillerin Geg
Neolitik ve akeramik evreye kadar uzandid1 ve yapilan polen analizleriyle, en erken

1.0.3900 yillarinda Girit’te ekildigi samlmaktadir [30].

Yapilan arastirmalar sonucunda Anadolu’da seksensekiz zeytin g¢esidi oldugu
saptanmugtir [40]. Ozellikleri incelenen bu zeytinlerin ¢ok azinin yaglik ve sofralik

olarak kullanilabilecegi sonucuna varilmistir [40].

Antik Cag’da oldugu gibi giiniimiizde de zeytinin kiiltiirlestirilme ¢aligmalarina
devam edilmektedir. Yabani zeytine halk arasinda “delice” denir. Zeytinin
giinlimiizde hala kiiltlirlestirilememesi zeytin bitkisinin biyolojik yapisindan
kaynaklanmaktadir. Asillama yoluyla zeytin afacin ancak dallar
kiiltiirlestirilebilirken bitkinin kokiinden yabani dallar gelmeye devam eder [12].
Yabani zeytin taneleri, kiiltiir zeytin tanelerine gore daha kiiciiktiir ve icerdigi yag
oram1 da daha azdir. Bir litre yag elde edebilmek i¢in 4-7 kg. kiiltlir zeytini
gerekirken, ayn1 oranda yag elde edebilmek i¢in 20 kg. yabani zeytine ihtiyag vardir
[13].

Zeytin agaci, verimsiz toprak ve az yagis kosullarina dayaniklt olmasina ragmen iki
yilda bir {irlin verir. Agac, bol {iriin verdigi yil tiim enerji depolarin: tiiketir, ertesi yil

meyve verme yerine bitkisel bliylimeye yonelir. Halk arasinda bu durum  var yili ”



ve “ yok yil1 ” olarak sOylenir. Cografi dagilima iliskin yapilan ¢aligmalar zeytin
agaclarimin sadece Akdeniz ikliminin degil Akdeniz ikliminin biitin 6zellilerini

gostermeyen bolgelerin de tipik agaci oldugunu géstermistir [37].

Antik Cagda zeytinin endlistriyel ve ticari 6neminin yam sira dinsel 6nem tagidigi da
bilinmektedir. Ozellikle Yunan mitolojisinde zeytin ve zeytinyagindan sikc¢a soz
edilir. Tanriga Athena ile ilgili efsanelerde zeytin ve zeytinyaginin 6énemli bir yeri
vardir. Savas ve el sanatlar1 tanrigasi olan Athena aymi zamanda sehirdeki insanlarin
ve zeytin agacinin da koruyucusudur. Bir efsaneye gére Athena zeytinagacindan
aldip giicle Poseidon’u yenerek Attika iilkesinin tanrigasi olmustur. Yabani zeytini
yenebilecek hale getirenin yine Athena oldugu sdylenir. Zeytinyad1 yarigmalarda

6diil olarak verilirdi [27].

Panathenaia bayramlarinda basarili olan atletlerin 6diilleri tizerinde Athena
betimlemeleri olan anforalar i¢indeki zeytinyagidir. Buradan zeytinyagimn 6diil
olarak verilebilecek kadar degerli bir iiriin oldugu anlasilmaktadir. Parthenon’un bati
alinhiginda Athena ve Posecidon arasinda zeytinagaci lizerine yapilan miicadele

anlatilmaktadir [27].

Thales’de zeytincilikle ilgilenir astronomi bilgisine dayanarak gelecek yil zeytinlerin

cok bol olacagim tahmin eder ve civardaki biitlin zeytin preslerini kiralar [32].



BOLUM 2
ZEYTINYAGI ve SABUN URETIM TEKNIiKLERI

2.1. Antik Cag’da Zeytinyag Uretimi

Zeytinyagt Antik Cag’dan giiniimiize siirekli kullamlmaktadir.  Zeytinyag
tiretiminde kullanilan aletler, teknolojik gelismelerden etkilenmis, zamanla
modernlesmistir. Zeytinyagi, Antik Cag’da herzaman mekanik sistemle galisan
isliklerde {iiretilmiyordu. Birgok evde, terminolojide “solea et canalis” olarak

adlandirilan ayakla ezme ydntemiyle yag tiretiliyordu [21].

Giiniimiizde Izmir’e 20 km uzakliktaki Gérece ilgesinde halen ayakla ezme ySntemi
ile yag tiretilmektedir. Bu sistem ile yag iiretiminde zeytinler dibek taginda &giitiiliir.
Ogiitiilmiis hamur haline gelmis zeytinlere “cirkef ” denir. Cirkef varillerde birgiin
dinlenmeye birakilir. Ezilmis zeytinler ¢uvallara konur. “Stkana” isimli teknelere
yerlestirilen guvallarn iistiine sicak su dokiiltir. Daha sonra guvallarin tistiine ¢ikan

kadinlar, zeytini ayaklariyla ¢igneyerek yag elde ederler [33].

Antik Cag endiistrisi hakkinda yapilan arastirmalar Antik Cag’da endiistrinin
geleneksel, oldugunu ortaya koymustur. Oysa zeytinyag {iretimi i¢in bu goriis
gecerli degildir. Fa:rkh cografik bolgelerde Girit, Yunanistan, Kibris, Israil-Filistin
ve Anadolu‘da yapilan aragtirmalar, aym yontemlerin kullanilmis oldugunu gosterir
[20,21]. Zeytinyag: iiretiminde kullanilan tekniklerin Antik Cag i¢in evrensel oldugu
goriilmektedir. Ornegin Kibris’ta ilk kez Geg Bronz Cagm’da kullanilan yontem
(kanall1 tas pres yataklar1), Ge¢ Minos déneminde Girit ¢ teki Kommos’ta da
kullanilmagtie  [20,21]. Aym doénemde Yakindogu’da da benzer yontem
kullanilmustir. Zeytinyag: iiretiminde Yakindogu ile klasik Yunan diinyas: arasinda
Onemli bir fark yoktur[21].



Antik Cag zeytinyag: tiretiminden giiniimiize ulagan diizenler daha ¢ok anakayaya
oyulmus pres yataklari, tekneler, toplama havuzlari, akitma kanallarindan olusur
[15]. Yunanistan’da yapilan aragtirmalar igliklerin biiyiikk ¢ogunlugunun ahgaptan
inga edildigini gostermistir. Suriye, Filistin, Girit, Kibris ve Anadolu’da ele gegen
buluntular igliklerin kaya parcalarindan yontularak ya da dogrudan anakayaya
oyularak yapildigini gosterir.  Ahsap sadece g¢ati Ortiisi, duvar gibi iist yapi
elemanlarinda kullamimigtir [16,18]. Ahsaptan yapilmis aletlere iliskin kalintilar ise
iz birakmadan kaybolmustur [16].

Roma ve Yunan sehirlerinde yapilan arasgtirmalarda bulunan zeytinyag islikleri ¢ok
benzerdir. Fakat Romalilarin daha gelismis bir mekanizmalar1 vardir. Romalilar
tarafindan bulunan vidali pres de zeytinyag: {iretimi i¢in biiyiik bir ilerlemedir [21].
A. Diler’in yaptig1 simiflandirmaya gére, yag tiretimi siirecinde zeytin iki agamadan

geger:

1. Tanelerin parcalanmadan once gegirdigi asamalar ,

2. Tanelerin par¢alanmast ve preslenmesi.

2.1.1. Tanelerin parcalanmadan 6nce gegirdigi asamalar

a. Toplama : Hasat ¢iftci takvimine uygun bir zamanda gerceklesir. Bu Columela ’
ya gore Kasim bagi, Palladius‘a gore ise Aralik’tir. Toplama sirasinda tanelere zarar
verilmemesi gerekir. Attika {liretimi siyah figlir tekniginde yapilmig bir vazo
izerinde tamimlandidi gibi, elle ulagilamayacak kadar uzakta olan taneler uzun
kamiglar (harunda) veya uzun kavak dallar1 (siriklar) yardimiyla toplamir [19]
[sekill].

b. Temizleme : Zeytin tanelerinin dal ve yapraklardan temizlenmesi gerekir.
Taneler toplandiktan sonra iki {i¢ giin kadar hasir sergilere serilerek kurutulurdu [38].
Fakat bu yontemin pek gecerli olmadig: ve tanelerin hemen parcalanmas: gerektigi
zamanla Ogrenilmigtir.  Toplandiktan sonra zeytinlerin beklemesi meyvenin

bozulmasina, ¢iirimesine sebep olur, yagin lezzeti bozulur Plinius, ezme islemi



Oncesinde tanelerin sicak su ile yumusatilmasini ve presleme isi sirasinda da yagin

kalinlagmasin (asitinin yiikselmesini) 6nlemek i¢in tuz katilmas: gerektigini belirtir.

Antik dénemde zeytinyag: iiretiminde gekirdekleri kirmadan zeytini hamur haline
getirme cabas1 vardir. Cekirdeklerin kirilmamasi i¢in izlenen yontemlerden biri,
tanelerin pargalanma iglemi Oncesinde de hafif¢ce preslenmesidir [38]. Zeytin
tanelerinin bir siire bekletilerek hafifce ¢iirlimesini saglamak da bir bagka yontemdir.
Cirttilerek veya diger yontemlerle tanelerin pargalanmasi isleminde hazirlanan
zeytinden, ¢ekirdekleri ile kirlana oranla daha az yag elde edilir [19]. Cekirdeklerin
kirilarak hamura karigmasi yagin kalitesini diigtiriir. Zeytini bekleterek ciiriitmek
yerine Palladius’un Onerdigi gibi iyice olgunlagtifi Aralik’ta  toplamak daha
uygundur [19]. Bilindigi gibi siyah zeytinde, yesil zeytine oranla daha ¢ok yag

vardir.

2.1.2 Tanelerin parcalanmasi ve preslenmesi

Zeytinyag: liretiminin ikinci agamasi, tanelerin parcalanmasi ve par¢alanma sonucu
elde edilen hamurun preslenmesidir. Tanelerin ezilmesi islemi sirasindaki en 6nemli
nokta cekirdeklerle hamurun birbirine karismamasidir. Zeytinyagi {iretiminde
kullanilan tekniklerin gelisimi siirecinde g¢ekirdeklerin kirilmasim1  Snleyecek

mekanizmalar tiretilmeye ¢alisilmgtir.

Tanelerin Pargalanmasi igin baslica ti¢ yontem kullamlmagtir [sekil 3]

Tudicula

Bilinen en ilkel yontemdir. Kiiciik dovme aletlerinin tiimii bu isim altinda
toplanmugtir. Fakat “ tudicula “aslinda metal ¢ivili bir obje olup Roma déneminde
Kuzey Afrika’da kullanmilmugtir. Tastan ya da tahtadan yapilmis mortar ( havan
seklindeki taban tasi) i¢inde zeytin taneleri bir tokmak yardimiyla déviilerek ezilir
[29].



Tanelerin par¢alanmasinda kullanilan en basit sistemin kaya pargalarina oyulmusg
¢ukurlar oldugunu tesbit edilmistir [17]. A. Diler’e gore “Bu kaya ¢ukurlarinin
zeytinlerin parcalanmasinda bir tiir * havan’ isglevinde kullanmldigr soylenebilir. Bu
kaya c¢ukurlari bir metreden daha kiigiik ¢apli ve yaklasik 0.25-0.30 metre
derinligindedir. Zeytin tanelerinin sert olmas: nedeniyle bu is igin tokmak ya da
tastan yapimis agw ezicilere gereksinim vardw.  Bunun drnekleri, Lykia
Andriake’sinde (Demrekale), Kilikia ve Karia bolgelerindeki bazi yerlesimler de

bulunmugtur .

Kayaya oyulmus bu ¢ukurlarin tabanlarinda ¢anak seklinde sivi toplama oyuklan
bulunan degisik tipleri de vardir [sekil 2]. Bunun &rnekleri, Korykos (Kiz kalesi),
Sebaste’de saptanmustir. Ayas yakimindaki Merdivenlikuyu ve Catiren’dedir [17].
Bu basit kaya cukurlannin tabanlarinda sivi toplama yeri bulunanlari, tanelerin
parcalanmasindan bagka, zeytin hamurunun preslenmesine de uygun Ozelliktedir.
Bunlarin tanelerin pargalanmasi ve zeytin hamurundan yag elde edilmesine yonelik

oldugu distiniilebilir [17,22].

Mola Olearia

Silindir seklinde Ogilitme taslari ve bu taglarin iginde dondiigli yiiksek kenarls,
yuvarlak bir tekneden olusan yag degirmenleridir [18]. Tek ya da ¢ift tasl 6rnekleri
vardir [sekil 4]

Cift tasli olanlar daha yaygindir. Bu degirmenlerde zeytin ¢ekirdeklerinin kirilmasini
onlemek igin kolun yukariya veya asagiya dogru ayarlanabildigi bir mekanizma

vardir [21].

Trapetum’un daha ilkeli olan1 “mola olearia” nin ¢aligma sistemi ilkesine ¢ok benzer.
Giiniimiizde geleneksel sistem ile iiretim yapan zeytinyag fabrikalarinda kullanilan

degirmenler “mola olearia” larin benzerleridir.



Trapetum

Antik Cag’da yag degirmenlerinin en gelismis Srnekleri “trapetum” lardir. Trapetum
kelimesi Yunanca “sikmak” anlamina gelen “trapeo” fiilinden tiiremistir [27].

Trapetum’un ilk olarak ne zaman kullamlmaya basladig: tartigmalidir.  Antik
yazarlardan Cato tarafindan M.O. 2. yiizyilda gelismis bir sistem olarak tanitilmugtir.
Khios ve Olynthos’ta yapilan ¢aligmalarda bulunan orbisler (degirmen taslarr) M.O.
4-5 yiizyillara tarihlenebilir [16].

Trapetumlar yuvarlak bi¢imli saflam bir taban tas1 (tekne) ile bunun ortasindaki
mille dondiiriilen degirmen taglarindan olusur [18]. Trapetumun zeminini olusturan
taban taglari saglam kayalara yekpare olarak oyulmustur. Bu taban taglan yaklagik
100-140 cm ¢apinda 30-50 cm derinligindedir [18].

Trapetumlarin zeminini olusturan taban taglarma “mortarium” [sekil 5] mortarium
{izerine mille oturtulan degirmen taslarina “orbis” denir. Degirmen taglar1 (orbis)
yanm kiire seklindedir. Yarim kiire geklindeki degirmen taslarinin egrisel ylizeyi ile
taban tasina aym profilde islenir. Taban tagimin ortasindan dikey olarak gegen eksen

“ miliarium * (mil) denir [18, 19,38].

Orbislerin ortalarindan gegirilen ve uglarinda ¢evirme kollar1 bulunan yatay mil
taban tast merkezindeki mille orta noktasindan oturtulur. Yatay mil genellikle
ahsaptan yapilir ve buna “cupa” denir. Ahsap dingilin uzantilar1 olan ¢evirme kollar:

degirmen taglarinin iginden geger [18, 19].

Tagslar havan iginde donerken ayn1 zamanda kendi eksenlerinde de donerler. Kendi
eksenlerinde dénebilmeleri igin iglerine dis1 dikdortgen, i¢i silindirik formda halkalar

eklenir. Kursunla birbirine tutturulan bu halkalar cupa iizerine yerlestirilen metal



silindir “modiolus ” iizerinde doner [18]. Orbislerin hem i¢ hem de dis ylizine,
silindirden kaymamasi i¢in “cunica” adi verilen bilezikler yerlestirilir [18]. Bu
mekanizma gergekte taban tagina dikey olarak yerlestirilen orbislerin egrisel yiizeyi
ile taban tas1 yiizeyi arasinda bir bosluk yaratmay1 saglar. Antik yazarlardan Cato‘ya
gore 1 Roma digitus’u (yaklagik 1.5 cm) olmasi gereken bu boslukla gekirdekler

kirilmadan meyvenin pargalanmas: gergeklesiyordu [17, 18].

Trapetumlar zeytinyagi preslerinin en 6nemli aletleri olarak tiim Roma dénemi
boyunca yaygin bigimde kullamilmiglardir. Trapetum taban taslariyla, bunlarin
i¢lerinde dondiiriilen yarim kiire seklindeki taslar (orbis) Karia ve Lykia bolgelerinde
bazi merkezlerde saptanmustir. A. Diler’e gére yag degirmenlerinin gilintimiize
gelebilen en giizel 6rnekleri Lykia Patara’sinda bulunmaktadir. Bu bolgedeki tas
degirmenlerin ¢aplar1 108-160 cm, orbislerin ¢aplar1 ise 41-90 cm, kalinliklar: ise 13-
34 c¢m arasinda degisirmektedir [15, 17].

Antik Cagdan giiniimiize ulagabilmis yag tiretim bilgilerinin ¢ogu pres yataklarina
iligkindir. Kayaya oyulmus ve tabaninda sivi toplama oyuklarindan bagka daha
gelismis {iretimlerde kullamilan pres yataklari genellikle taginabilir 6zellikte olan

trapetumlardir [18]. Trapetumlar tek ve ¢ift yatakli olmak tizere ikiye ayrilir [sekil
6].

1- Tek yatakh trapetumlarda yatay mile bagli bir degirmen tag: vardar.

2- Cift yatakh trapetumlarda yatay mile bagli iki degirmen tagt vardir.

Her ikisinde de pres yeri yuvarlak bir kanal seklindedir, ¢ogunda kanallarin ortasi,
yagin kolayca akmasim saglamak icin, hag, 151n ve yaprak damarlart seklinde
oyulmustur [22] [sekil 2]

Zeytinyap1 iiretimindeki son asama presleme ve yagin karasuyundan ayrilmasi
islemleridir. Taneler, degirmenlerde ezilerek hamur haline gelmistir. Zeytin hamuru

kil torbalara konulur. Ust iste konulan torbalar prese yerlestirilir [gekil 7).
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Basing altinda kalan torbalardan ¢ikan yag kanallarla havuzlarda ya da ana kayadaki
¢ukurlarda toplanir. Presleme islemi birkac kez tekrar edilir. Birinci presten sonra
torbalar sicak su ile yikanir ve tekrar preslenir. Torbalarin sicak su ile yikanmas:
islemi birka¢ kez tekrarlanir. Her seferinde elde edilen zeytinyaginin kalitesi diiger.
Ik presleme isleminden elde edilen zeytinyag: en kaliteli tirtindiir. Sicak su, zeytin
hamurundan yagin aynlmasim kolaylagtirir. Fakat yagin oksidasyonuna sebep

oldugu i¢in kaliteyi diigtirtr [18].

Bugiin kullamlan sistemlerden hidrolik preslerle zeytinyag: tiretimi bu sistemin biraz
daha modernidir. En ¢nemli fark insan veya hayvan glicliniin yerini elektrik

enerjisinin almig olmasidur.

Zeytinyag: iiretiminde son agama presleme islemi sirasinda hamura karisan sicak
suyu ayirma islemidir. Bu islem bilesik kaplar kuralina uygun olarak ve
zeytinyagimin 6zgiil agirhgmin suya goére daha hafif olmasindan yararlanilarak
yapilir. Birbirine {istten bagh iki kap vardir. Bu kaplardan biri fazla suyu atmak igin
ortadan deliklidir. Presleme isleminden sonra bu kaplara alinan yag bir siire
bekletilir. Zeytinyag iiste ¢gikar ve tistteki borudan diger kaba aktarilir. Daha sonra
karasuyu bosaltmak i¢in altta ve ortada olan delik agilir. Yag gelinceye kadar su
akitilir. Yag gelince delik kapatilir. Yagin kaliteli olmast i¢in bu islem birkac kez

tekrarlanir.

Tanelerin pargalanmasi sirasinda su katilmadig: i¢in elde edilen ilk yag en kaliteli
tirlindiir. Kalite agisindan en iyi olan bu yagin dinsel torenlerde de kullamildig:

bilinmektedir [sekil 8,10].

Giiniimiizden 20-25 yil 6ncesine kadar Ege kiyisindaki kasabalarda zeytinyagi
iiretimi “mengene™ adi verilen sistem ile yapilmaktaydi. Mengene sisteminde zeytin
tek yatakli trapetumlara benzer degirmenlerde hamur haline getirilmekteydi. Bu
sistem insan veya hayvan giicliyle ¢calismaktaydi [2]. Iki degirmen tagim gevirmek

i¢in daha fazla gii¢ gerektigi igin ¢ift yatakli olanlar1 tercih edilmemistir [sekil 9].
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Yagin bir ¢esit kaldirag olan vidali presle yag c¢ikarlmasi miimkiindiir.
Mengenelerin ahgap olanlarinda zeytin hamurunun konuldugu torbalar hasir
Oriilmiistii ve bunlara “zembil” denilmekteydi [36]. Burgulu demir mengenelerde ise
zeytin hamuru ke¢i kilindan orillmiis boh¢a veya torbalara konulmaktaydi. Bu
sistemde kullanmilan degirmen taglarinin geleneksel sistem ile tiretim yapan baz
zeytinyag1 fabrikalarinin tag degirmenlerinde kullamildigi soylenmektedir [2,36]
Bugiin baz1 dag koylerinde hala mengene ile iiretim yapildig: s6ylense de bunlarin

hangi k6yler oldugu tespit edilememistir.

Zeytin hamurunun sicak su ile yikanmastyla yag elde etme yonteminin degisik bir
sekli bugiin hala Hatay‘da kullamlmaktadir [foto 1-2 ]. Zeytin tek yatakh
trapetumlarda hamur haline getirilmektedir. Degirmen tasinin (orbis) i¢inden gegen
yatay milin tam ortasi kavislidir. Ezme islemi swrasinda bir kisi hamuru
karigtirmaktadir [foto 3-4]. Hayvan giicii ile ¢ekilen mil hamuru karistiran kisinin
Oniine geldigi zaman onun egilerek kavis altindan ge¢mesi kolay olmaktadir. Hamur
haline gelen zeytinler biiyiik bir elekte sallanarak sicak su ile yikanmakta ve yag
elde edilmektedir [39].

Antik Cag’da zeytinyag iireten yerlerin, kentlerin merkezlerinden baslayarak, yakin
cevresi ve kilometrelerce uzaklardaki tarim alanlarina yayildig: goriilmektedir. Yag
iiretim yerlerinin kent merkezlerinde konumlanmasi nadir goériilen bir uygulamadir.
Bir istisna olarak Ge¢ Roma ve Bizans dénemine ait kalintilar, basta su kaynaklarina
yakin yerler olmak iizere kent merkezlerinde eski islevini yitirmig tiim yapilann i¢ine
yerlestirilmigtic [15]. Bu donemdeki zeytinyagi tiretiminde kullanilan aletler,
genellikle iizerinde degisik sekillerde akitma kanallar1 bulunan kaya parcalarina
oyulmus yuvarlak pres yataklaridur.

Zeytinyag: iiretim yerlerinin kent yakininda olmasi iki nedene dayamir [15].

1- Tarim alanlanmn kente kadar uzanmasi. Kilikia’da Catibren ve Karia bolgesinde

Knidos bunun ¢arpict 6rnekleridir. Knidos‘taki zeytinyag: {iretim yerleri, arazinin
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teraslanmasi, dilkkan-liman iligkileri, {irinii yetistiren, presleyen ve pazarlayan kisi

ya da firmalar arasindaki miikkemmel organizasyon bu déneme ait Srneklerdir.

2- Kent yakinindaki agik kayalik alanlarin zeytinyag: iiretim yerlerininin yapim
i¢in elverigli olmasidir. Preslerin yerinin seciminde agik kayalik alanlarin tercih
edilmesi, saglamlik ve kayalik alanlarin kolayca temizlenebilmesindendir. Bunun da
en agiklayici drnekleri Lykia bolgesindeki sehirlerdedir [15].

Zeytinyag: iiretimi igin yer se¢iminde yaygin olarak kent merkezlerinden uzaktaki
alanlar tercih edilmistir. Akdeniz’in degisik boélgelerinde siirdiiriilen arastirmalarda
kent merkezlerinden onlarca hatta yiizlerce kilometre uzaklarda tek bagma duran
zeytinyad1 iiretim yerleri veya iiretim aletleriyle karsilagilmistir. Bunlar bazen
kiictik o6lgekli presler olabildigi gibi bazen de Kilikia Cettepe’si Srnegindeki gibi
tarimsal {iretimle ilgili bir yapr’ya da rustik villa biinyesinde kendisini
gosterebilmektedir. Preslerin kent merkezlerinden uzak alanlarda bulunmasi, arazi
sahiplerinin triinlerini kendi tarim arazilerinde presleme isteginden kaynaklanmuigtir.
Uriiniin, yetistirildigi tannm alaninda preslenmesi, yag treticisinin 6zellikle gereksiz

posay1 tagimak zahmetinden kurtaran pratik bir uygulamadir [15].
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2.2  Giiniimiizde Kullamlan Zeytinyagy Uretim Teknikleri

Zeytinyag1, Antik Cag’dan bugiiniie kadar siirekli kullanilmaktadir. Teknolojinin
ilerlemesi ile zeytinyag: {iretiminde kullamlan aletler modernlesmis ve yeni {iretim
teknikleri ortaya ¢ikmugtir. Fakat temelde bir degisiklik olmamugtir. Glintimiizde,
hala Antik Cag’da kullanilan teknik ile {iretim yapan kii¢iik iireticiler vardir. Bunun
nedeni de topraga bagh‘ kiigiik tireticilerin teknolojik gelismelere kapali olmalar1 ve

basit iiretim araglarin tercih etmeleridir.

Antik Cag zeytinyag: iiretiminde oldugu gibi giinlimiizde de zeytinyag: {iretimi iki
agsamaya ayrilir.
1. Tanelerin par¢alanmasindan 6nceki agamalar,

2. Tanelerin pargalanmasi ve preslenmesi.

2.2.1 Tanelerin parcalanmadan dnce gecirdigi asamalar,

Toplama : Zeytinin olgunlagmasi, aylar siiren uzun bir sliregtir. Zeytin hasat

zamaninin belirlenmesinde kullanilan iki y6ntem vardir.

1. Bilimsel yontem [41],

Zeytin hasat zamanmin belirlenmesi i¢in Ispanya Tarimsal Aragtirmalar Milli
Enstitiisti, Jean Istasyonu tarafindan ortaya atilan bir Oneri vardir. Bu &neride
meyvenin kabuk rengi ile bir olgunluk indeksi bulunur ve bu indeks yardimiyla en iyi

ozellikte yag el de etmek i¢in optimum hasat zamam belirlenir [41].

2. Zeytin iireticilerinin tecriibe ve gézlemleri

Ulkemizde zeytinin hasat zamammnin belirlenmesinde  bilimsel yontem
uygulanmamaktadir. Hasat, zeytin yetigtiricilerinin tecriibelerine ve gozlemlerine
dayanarak yapilmaktadir[29]. Zeytin toplama isi Kasim baglarinda yesil zeytinin,
ig¢iler tarafindan elle toplanmasiyla baglar. Agag iizerindeki meyvelerin tiimii parlak
koyu erguvani renge ulastifn zaman, genellikle Aralik’ta siyah zeytinlerin

toplanmasina baglanir [29].



14

Havanin soguk veya yagmurlu olmas: gibi iklimsel kosullar, hasat zamaninin ¢ok
erkene alinmasina veya ge¢ kalmasina neden olur. Bu da yagimn lezzetini etkiler.

Iscilerin temin edilmesi de toplama zamanum belirleyen etkenlerden biridir.

Zeytin toplama isini, genellikle ailece ¢alisan isgiler yapmaktadir. Isgiler
zeytincilerle sezonluk anlagmaktadir [foto 45]. Kadinlar zeytinliklerde yerden zeytin
toplarken, erkeklerde fabrikada yag tiretiminin belli evrelerinde ya da zeytinliklerde
diizeni saglayan “ tayfabaji 7 veya bosaltma-yiikkleme islerinde

gorevlendirilmektedir.

Zeytinliklerde ¢aligsan ig¢ilerin tiimiine “ tayfa ” denilmektedir. Aga¢ lizerindeki
zeytinin yere diigiiriilmesi igin dallara sirikla vurulmaktadir. Bu isi “sirtker” adi
verilen erkek isgiler yapmaktadir. En fazla giinliik c¢aligma ficreti alan da
sirtkgilardir.  Sirikla vurma iglemi sirasinda agaglarin altina “yaygi”adi verilen
brandalar yayilir. Brandalarda toplanan zeytinler ¢cuvallara dokiiliir. Zeytin toplama
isini yapan kadinlara “toplayici” denir. Is¢i kadinlarin sepetlere topladif: zeytinler
sepetgiler tarafindan guvallara [foto B.20] bosaltilir. Tayfa zeytinlikte ¢alisirken,
temizlik ve yemek yapmak igin bir kisi de yatakhanede kalmaktadir. Is¢i
yatakhanelerine “ dam > denir. Damda kalan bu kisiye de “ dam kéhyas1 > denir [2].

Ozellikle mabhstiliin bol oldugu yillarda hasat ¢ok neseli geger. Zeytinin toplanmaya
basladig ilk giinlerde mal sahibi isgilere tathi dagitir. Isciler de bahsis almak igin
bulduklan ¢atal zeytini (ikiz zeytin) verirler. Mal sahibi veya esi bu zeytini bereket
olsun diye yutar. Hasat bittikten sonra is¢iler fabrikanin 6niine Tiirk bayragiyla gelir

oyun oynar, sarki sdyleyerek hediye alirlar.

Zeytin toplama iginde ailelerin ¢aligtirilmas: is¢ilik maliyetini diistirmektedir. Bu
aileler genellikle uzak dag koéylerinden getirilmekte, bu nedenle yatacak yer sorunu
ortaya ¢ikmaktadir. Biiyiik zeytinlik sahipleri ile fabrika yo6neticileri anlasarak ortak
isci getirmekte, fabrikadaki is¢i yatakhaneleri kullanilmakta ve yatacak yer sorunu bu
sekilde ¢oziilmektedir.
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Fabrikada kalma durumu s6z konusu olmadifi hallerde ise zeytinliklerin igine
“baraka” ad1 verilen derme ¢atma yatacak yerleri yapilir [2]. Genellikle 2x2 veya
3x3 m’lik oluklu levha ahgap g¢ergeveye alinarak bir modiil olusturulur. Bu
modiillerin yanyana getirilmesiyle odalar olusturulur ve iizeri yine modiil olarak
boyutlandirilmis eternitlerle ortiiliir. Sezon sonunda bunlar sokiilerek, depolarda
gelecek yil icin saklamr. Iscilik maliyetinin artmasi, kontinii sistem ile tiretime

gecilmesi vs. gibi sebeplerden dag koylerinden is¢i getirme gelenegi kalkmagtir.

Hasat yapildiktan sonra zeytinlerin bekletilmeden fabrikaya ulastirilmasi gerekir.
Zeytinler, ireticinin olanaklarina gére kasa veya cuvallarla fabrikaya ulagtirilar.
Ancak, toplanan zeytinlerin i¢ine hasat sirasindaki hava sartlann ve uygulanan

yonteme bagli olarak, farkli miktarlarda yabanci madde karigmaktadir.

Genellikle, bir isletmeye gelen zeytinler, dip ( yerden toplanan ) ve iist ( agag
tizerinden toplanan, silkim ) seklinde iki gruba aynlir [29]. Ozellikle dip zeytinlere
toplama sirasinda karigan tag ve topraklar, yagin kalitesini diistirlir ve makinalann
Oomriinii kisaltir. Bunu 6nlemek igin, toplanan zeytinin yabanci maddelerden
arindirilmas: ve yikanmasi gerekir [42]. Ancak fabrikalarda zeytin yikama {initeleri
bulunmamaktadir, olanlarda ise maliyeti diigiirmek icin ¢ok nadir veya hig
kullamlmaz. Zeytinleri yikamada, helezon, paletli yikama tanki, kafesli doner
dolap, basingh su, titresimli elekli su igersine hava vererek zeytinleri hareket halinde
tutan hidropnomatik gibi ¢egitli makinalar kullamlmaktadir [1]. Baz fabrikalarda tag
ve yaprag1 ayirabilmek icin eleme sistemi kullanilmaktadir.

2.2.2. Fabrikada yag elde edillirken kullanilan yéntemler

Giliniimiizde zeytinyag1 iiretimi geleneksel sistem ve kontinii sistem olmak {tizere iki

sekilde yapilmaktadir.

1. Geleneksel sistem ile zeytinyag: iiretimi

Geleneksel sistem ile iiretim yapan zeytinyag: fabrikalarinin, yag tireten tinitelerine
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“ yaghane “denir [42]. Ege Bolgesinin baz1 yerlesimlerinde ozellikle Ayvalik ve
cevresinde bu boliimlere “tasirhane” denilmektedir [29]. Tasirhaneler tek baglarina
oldugu gibi, zeytinyaginin yan iirtinleri olan sabun ve prina iireten tesisler ile bir
arada da olabilir. Tasirhane binalar1 dikd6rtgen planlidir. Bu binalarin kagir olarak
insa edilenleri ahgap kirma gat1, betonarme olarak insa edilenleri ¢elik konstriiksiyon
iizerine eternit ile oOrtiiliidiir. Betonarme olarak inga edilen tasithane binalan
genellikle Tarig’e ait binalardir. Taris’in gelistirmis oldugu bir tip proje vardir [35].
Bu tip proje, yoredeki ihtiyaca gore biiyiik veya daha kiigiik olarak uygulanmaktadir.

Taris artik iiretim tesislerini yenileyerek kontinii sisteme gegmektedir [sekil 11-12].

Tasirhaneye yag firetimi i¢in getirilen zeytinler 6nce fabrika bahgesinde her lireticiye
ait boliimde depolanir. Bu depolara “ dékek ” denir [29]. Zeytinyag: fabrikalarinda
ti¢ tip dokek vardir:

1) Bahgenin ortasinda dairesel olanlar [foto B. 5 ],

2) Bahge duvarina bitigik olanlar [foto B.6]

3) Duvar dibine sirt sirta yerlestirilen modiiller [foto B.7-8] [sekil 13].

Fabrikaya gelen zeytinler, tag degirmenlerde ezilerek zeytin hamuru haline getirilir.
Zeytinlerin tag degirmenlerde ezilmesi, ¢ok eski tarihlerden kalma bir &gtitme
metodudur. Bugiin kullanilan degirmenler, genellikle granit tasindan yapilmigtir.

Agirliklan yaklasik 1600-2800 kg.’dir, 140 cm.capinda, 40 cm. kalinliginda olan bu

degirmen taglarinin ikisi bir arada kullanilir [41].

Giiniimiizde kullanilan degirmenler [foto B.11], Antik Cag’da kullamlan
Trapetumlarin benzerleridir. Trapetumlar insan ve hayvan giiciiyle ¢aligtirilirken,
bugiin kullanillan degirmenler elektrik motoruyla galistirilir. Trapetumun taban
tasindaki akitma kanali bugiinkii degirmenlerde sagtan yapilmigtir. Tag
degirmenlerde zeytin tanesi hamur haline getirilir. Bu hamura “girkef” denir.
Hamur (elde ovalandiginda) kalin kum hissi verdifi zaman ezme isleminin
tamamlandiina karar verilir. Hamurun pargagik bilylikligiintin homojen olmasim

saglamak i¢in taglarin (orbis) yiizeyleri piirizli yapilmustir.
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Yagin, geleneksel sistem ile elde edildigi yaghanelerde “yogurma iglemi” kontinii
sisteme gore daha az Onemlidir ve g¢ogunlukla yapilmamaktadir. Ciinkii tas
degirmenler hamuru hemen hemen prese hazir hale getirir. Hamur haline gelen
zeytin, torbalara konur ve preslenir.

Geleneksel sistem ile iiretim bu asamadan sonra hidrolik veya siiper presle olmak

tizere devam etmektedir:

Hidrolik presler

Zeytinyag iiretiminde tilkemizde en yaygin kullanilan sistem hidrolik preslerdir [42]
[foto B.16]. Hamur haline gelen zeytin “ tesir torbasi “adi verilen, (zarf seklinde

kil

olan torbalara) “ fayrap kiiregi ” yardimiyla konur. Bu torbalar koko ipliginden
yapilmistir. Zeytin hamuru konan torbalar iist iistte dizilerek prese yerlestirilir. Bu
torbalar prese yerlestirilmeden 6nce preslerin durdugu ytiikseltilmis zeminde “piyata”
adt verilen yerde ist iiste dizilir. Sizma yagda burada toplamir. Prese yerlestirilen
torbalarin kaymasinm 6nlemek igin “ baski manilas1 ” ile torbalar saga sola itilir. Bu

sekilde yerlestirilen torbalara basing uygulanir.

Hidrolik presler, kolonlu veya yekparedir [42]. Ulkemizde kullamlan presler
kolonludur. Hidrolik presler 2 tonluk basing uygulayabilir. Zeytin torbalan t¢ kez
prese girer. Birinci pres kurudur; digerlerinde sicak su kullamlir. Sicak su,
hamurdaki yagin ayrilmasina yardimci olur. Kullamlan sicak su, yagda oksidasyona
ve dolayisiyla yagin kalitesinin diigmesine neden olur. Torbalar yagin siiziilmesini

saglamak igin 15 - 20 dakika 2 tonluk basing altinda bekletilir [29].

Hidrolik preslerin ¢apt 12 inch (300 mm.) oldugu icin her cm?** ye yapilan basing
diigiiktiir ve presleme islemi yetersiz kalir. Bu nedenle prina (posa) da kalan yag
orani, ortalama %8-10dur [42].

Stiper presler
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“ Siiper pres ” (kuru sistem) diye adlandirilan presler yekparedir [foto B.15].
Hidrolik preslerdeki zeytin hamurunun yerlestirildigi kare veya dikdortgen torbalar,

siiper preslerde yerini ortas: delikli ve yuvarlak disklere birakar [41].

Diskler naylondan oriilmiigtiir. Elde edilen hamur, disk tizerine her tarafi aym
kalinlikta olacak sekilde yayilir. Bu iglem “dozér” denilen bir alet yardimiyla
yapilir [41]. Bu alet, hamur tabakasinin hem diizgiin, hem de kalinliginin istenilen
yiikseklikte olmasim saglar. Sirasiyla ti¢ hamurlu 6rgii disk, bir hamursuz 6rgii
madeni disk konur. Madeni disk, hamuru daha iyi sikigtirmak igin kullanilir. Buna “
celik baski ” ya da “ arabali baski ” denir [41]. Ug hamurlu disk bir hamursuz disk
siralamasi, belli bir sayiya kadar devam eder ve bu diskler baski arabalarina
yerlestirilir. Baski arabalarinin, ii¢ tekerlegi ve ortasinda delikli mili vardir. Bu

arabalar 300 - 400 kg. zeytin hamuru alabilecek kapasitededir [41].

Baski arabasi prese yerlestirildikten sonra “pomparya” [foto B.17, 18] ile basing
yapilmaya baglanir. Cok miktarda zeytin islemek amaciyla basincin hizla arttirilmasi
prinada fazla yag kalmasina neden olmaktadir. Baskinin yavas yavas yiikseltilerek
15-20 dakika iginde en yiiksek noktaya varmasi gerekir. En yiiksek noktadaki basing
altinda zeytin hamurlu disklerin 15 dak. veya daha fazla siire bekletilerek yagin
sizmasi igin yeterli zaman birakilir [29]. Stiper presin ¢apr 16 inch (400 mm.) ‘dir.
Her cm*ye yapilan basing 30.8 kg.olup prinada ortalama % 6 - 8 yag kalmaktadir [1,
41].

Preslerden siiziilen yaglar kanallarla yag havuzlarinda toplanir [foto B.21]. Yagin
toplandig1 dinlenme havuzlarina “polima” denir [29]. Stiper pres ile tiretimde sicak
su kullamlmadig; igin yag iiretim siireci tamamlanmigtir. Yagin i¢indeki posanin ve

az da olsa karasuyun atilmasi kanallar yardimziyla olur.

Yagin karasuyundan ayrilmasi iglemi, dinlenme havuzlarinda  gergeklesir.
Polimalarda dinlenme sirasinda, 6zgiil agirligr fazla olan karasu altta kalirken, yag
ise Ozgiil agrh@ daha kiigik oldugu igin iste g¢ikmakta ve ayrnlmalan

saglanmaktadir [7]. Havuzlarin altinda kara suyun atilmas: i¢in ¢ikiglar vardir.
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Karasu kanallarla tasirhaneden disariya atilir. Bahgede tasirhane ig¢indeki karasu
kanallarinin birlestii daha biiyik kanallar vardir. Bahgedeki bu kanallara “hirsiz
kuyusu veya ¢okertme kuyusu” denir [29] [foto B.25, 26]. Hirsiz kuyusu iginde
setleme yapilmigtir. Kanallardaki bu setleme, ka:rasuyuri icinde kalan % 8 oranindaki
yag1 ayirmak i¢in kullamlir. Kanalda toplanan bu yagin asiti ¢ok yiiksek oldugu i¢in
santrifiijden gegirilir ya da sabun yapiminda kullamlir [29].

Presler (hidrolik veya siiper) genellikle yerden 1-1.5 m.yiikseltilmis zemine monte
edilmigstir. Bunun sebebi yagin polimalara akisini ve posanin digariya atilmasini
kolaylagtirmaktir. Presleme isi bittikten sonra torbalarda kalan posaya “prina” denir
[41]. Prina preslerin arkasindaki pencere veya kapidan tasirhaneden digariya atilir.
Prina tekrar bir isleme sokularak igindeki % 3-4 oranindaki yag alinir. Yag: aliman
prina yakit olarak kullanilmaktadir.

Kontinii Sistem Ile Zeytinyag: Uretimi

Bu sistemde, zeytin tanesi metal degirmenlerle hamur haline getirilir. Metal
degirmenlerle ezilen zeytin hamurunun iyice karigabilmesi i¢in yogurulmas: gerekir.
Bu yogurma islemine “malaksasyon” denir [41]. Yogurma islemine, kati-sivi
fazlarin ayrilmasini kolaylagtirmak icin gereksinim duyulur. Kontinii sistemde zeytin

hamurundan yag1 elde edilmesinde iki yontem uygulanir.
1. Santrifiijleme Sistemi,

Santrifiijleme sisteminde, yogurulmus sulu hamura santrifiij kuvveti uygulanir.
Burada kullanmilan esas, birbirine karismayan sivi ve kat1i maddelerin farkhi 6zgiil
agirliklara sahip olmasidir. Boylelikle aym anda yag, karasu ve pirinanin ayrilmasi
gerceklesir. Bu ayirim da 3000-4000 dev./dak. d6nen yatay santrifiijlerde (dekantor)
miimkiin olmaktadir [7].

2. Perkolasyon ( Segici Filtrasyon ) Sistemi:
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Bu sistemde zeytinden yag elde edilmesi, yagin ve karasuyun gelik bigaklardan
(lama) farkli yiizey gerilimine sahip olmast prensibine dayanmaktadir. Belirtilen
sistemle gelik bigaklar zeytin hamuru igine daldirihip ¢ikarilir. Bu sirada bigaklar yag
ile kaplanir. Daha sonra damla damla akar. Bu sekilde hemen hemen sadece yag
ihtiva eden sira elde edilmektedir. Bu sisteme “Soguk damlama sistemi” de
denmektedir [7,41]. Sistemin adindan da anlagilacagi gibi zeytin hamuru hi¢ bir
basing etkisi altinda kalmamaktadir.

Perkolasyon sistemi ile elde edilen yag randimani, islenen zeytinlerin 6zelliklerine ve
islemin stiresine gére degismektedir. Bu randiman zor islenen zeytinlerde % 40 - 45

ve kolay islenen zeytinlerde % 70-75 arasinda degismektedir [7].

Perkolasyon sistemi ile yag c¢ikarildiktan sonra elde edilen prina ¢ok rutubetli ve
yagh olmaktadir. Prinada kalan yag oranimin % 30 oldugu sSylenmektedir. Bu
prinadaki yag daha sonra presleme veya santrifiijleme ile alinmaktadir. Iyi zeytin
islendiginde ¢ok kaliteli yag elde etmek miimkiindiir [7].

Geleneksel sistem ile iiretimde elde edilen yagin lezzeti ve kalitesine kontinii
sistemde hemen hi¢ ulagilamaz. Kontinii sistemde iiretilen yag 6-7 ay dinlendikten
sonra ayni kaliteye ulagir [29]. Kontinii sistemde makinalasma daha fazla oldugu
icin iscilik maliyeti diisiiktiir. Geleneksel sistem ile tiretimde bir degirmentas: bir
baskiya baglidir ve 10 kisiye ihtiyag vardir. Cift vardiya ¢alistiginda 20 kisiye
gereksinim olur. Oysa kontinii sistemde 3-4 kisi biitiin igi tistlenir. Isgilere ddenen
ticretlerin artmasi, sigorta bedellerinin yiikselmesi maliyeti arttirmaktadir. Kontinii
sistemde ise ilk yatirim maliyeti ¢ok yiiksektir. Makinalar elektrik ile ¢caligmaktadir.
Seri tiretim olmadig1 zaman kontinii sistem ve geleneksel sistem ile tiretim maliyeti

birbirine ¢ok yakin olmaktadir [9].

Zeytinyag fabrikalar1 genellikle gehir merkezlerinin diginda kurulmus ise de artik bu
fabrikalar, hizli niifus artist ve kotii kentlesme sonucunda sehir merkezlerinde
kalmistir. Giintimiizde gehir merkezlerinin diginda yeni sanayi bolgeleri

olusturulmus, modern tesisler kurulmaya baglanmigtir. Ancak, geleneksel sistem ile
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{iretim yapan fabrika sahipleri tesislerini modernlestirecek paray1 bulamadikiar gibi

miigterilerini de kaybederek, zor durumda kalmaktadirlar [9]

Sehir merkezlerinde rantin yiiksek olmasi ve Ege kiy1 seridinde turizimin 6nceki
yillara oranla artmasiyla bu tesisler arsa olarak deger kazanmustir. Bu binalar1 farkli
islev fonksiyon vererek degerlendirmek yerine hepsine arsa goziiyle bakilmaktadir.
Zeytinlik arazilere yazlik siteler yapilmasi, yag fiyatlarimin maliyeti karsilamamasi
ve benzeri etkenler fabrikalarin kapanmasina neden olmaktadir. Bir an once
yikilmasi i¢in hersey yapilan fabrika binalarmmn biiylik bir ¢ogunlugu sanayi yapisi

olarak tescillidir.
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2.3. Sabun Uretim Teknikleri

Sabun insanlik tarihinin 6nemli buluslarindandir ve en az 2300 seneden beri
yapilmaktadir. Ilk zamanlarda sabunun hammaddesini hayvani yaglar ve bitki kiilleri
(6zellikle deniz yosunlarinin kiilleri) olusturmustur. Bu yoldan elde edilen
temizleyici maddeye kelt’ler “Saipo”demigstir.  Soap, Savon, Seifen, sabun

kelimelerinin buradan geldigi kabul edilmektedir [31].

Zeytinyaginin yan iiriinlerinden biri olan sabun bir zamanlarAyvalik ve g¢evresinin en
onemli ge¢im kaynaklarindan biriydi. Modern teknolojinin sabun {iretiminde de
yayginlasmaya baglamasiyla, eski teknoloji terk edilmektedir. Sabun fabrikalarda
tiretildigi gibi, bahar aylarinda evlerin bahgelerinde, biittin bir kig biriktirilen yamk
yaglarla kazanlarda da pisirilir [26]. Sonbaharda zeytin toplanmadan &nce elde

kalan posa yag, ilkbaharda da yeni yagin posasindan sabun yapalir.

Burhaniye’de ii¢ fabrika sabun iiretmektedir. Bunlar; Tolun, Sel¢uk, Pazarbagi
Sabunlaridir. Ayvalik’taki sabun fabrikalann ; Aday, Sabuncugil, Comertler,
Komili’dir. Bu fabrikalarda iiretilen sabunlar Izmir’e veya Istanbul’a

gonderilmektedir.

Evlerde ve diger kiigikk sabunhanelerde iiretilen sabunlar bakkallarda veya Ayvalik
ve ¢evresindeki kasabalarin pazarinda kg. ile satilmaktadir. Pazarda satilan sabunlar
esmer ve sekilsizdir. Sonbaharda zeytin toplanmadan once elde kalan posa yag,

ilkbaharda da yeni yagin posasindan sabun yapilir.

Fabrikada yapilan sabun iiretimi ii¢ asamada gerceklestirilir [31].
1. Hammaddenin hazirlanmasi,

2. Sabunun pigirilmesi ,

2.1.K1vamin ayarlanmasi,

2.2.Sabunun kestirilmesi,

3. Sabun hamurunun iglenmesi,
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1. Hammaddenin hazirlanmasi

Sabunhaneler genellikle tasirhane sahiplerine ait oldugu ig¢in hammadde bulma
sorunu yoktur. Sabun iiretiminde her tiirlii bitkisel ve hayvansal yag kullamilir. lyi
kaliteli yaglar gida olarak tiiketildiginden, genellikle bunun diginda kalan yiiksek
asitli, koyu renkli, kotii koku ve lezzette, posali daha ucuz yaglar harcanir.
Begenilen bir sabun elde edebilmek i¢in sabunlagma kazanina girecek yaglarin, fena

kokular: varsa giderilir, renkleri koyu ise agilir, posali ise siiziiliir [4].

2. Sabunun pisirilmesi

Bu islem sabun kazanlarinda yapilir. Sabun kazanlari, konik, silindirik veya
dikdortgen prizma sekilli, sactan veya paslanmaz gelikten, gesitli biiyiikliikte 0.2 - 60
ton kapasiteli olarak tiretilmektedir. Sabunun suyundan ayrilmasi en kolay konik
kazanlarda olmaktadir [31].

Kazanlar odun, fuel-oil ocakli veya buharlt olabilir [4]. Buharla isitma en
elveriglisidir. Is1 kaybimin en az olabilmesi igin sabun kazami ve ocak arasindaki
baglantimin ¢ok iyi detaylandirilmasi gerekmektedir [foto B.27] (sekil 14). Sabun
kazaninin ocak kismi zemin kattadir. Alt kesimininde yaklagik 1-1.50 m.tugla ile
ortiliidir. Tugla o6rgi iginde dumanin dolagtifi kanallar vardir [sekil. 14]. Bu
kanallar daha sonra bacaya baglamir. Sabunhanenin bacasi $émine bacasi gibidir.
Fabrika bacastyla birlikte cephede bir biitiinliik saglar. Sabun kazanimin agiz kism
ise birinci kattadir [foto B.29,30]. Malzemeler buradan konur ve pisen hamur

buradan alinir.

1 kg. sabun hazirlamak igin 1 kg .yag, 150 gr. kostik, 50 gr. tuz ve 300 gr. odun
gerekir [26]. Fakat bu oranlar1 uygulamak ¢ok pratik olmadig: i¢in {iretim sabuncu
ustalarimin  deneyimlerine, sabunhanelerdeki kazanlara ve lancalara (biiyiikk sag
bidon) gére yapilmaktadir.
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Ayvalikli sabunhane sahibi Ali Aday sabun yapimim soyle anlatmaktadir. Sabuncu
ustasinin temel dokuz malzemesi vardir. Bunlar sirasiyla:

Yag,

Kostik,

Tuz,

Su,

Odun,

Kazan,

Kazandan hamuru alip sergilere bosaltabilmek i¢in gerekli ekipmanlar,

Sabunu sekillendirebilmek igin gerekli ekipmanlar,

X X N x> B Db =

Sabuncu ustas1 ve yardimcilandir.

Sabunhanenin zemin katinda yag ve kostik depolar: vardir. Yag depolar1 genellikle
yeralt1 sarniglaridir. Tag halindeki kostik, biiyiik bidonlarda saklanir ve zeminde 1
m. derinligindeki gukurlarda, su karistirilarak eritilir. Yag, kostik, su zemin kattan
birinci kata ¢ift kollu itfaiyeci tulumbalariyla basilir. Pompalarla yag kazana verilir
ve 1sitilir. Daha 6nce pisirilen ve artan sabunsuyu ile kanstirilir. Isitilmis bu
karisima, yavas yavas erimis kostik eklenir ve kaynayana kadar isitilir. Sabun
kazanminin ortasinda karigtirici bulunur [foto B. 29,30]. Bu alet siirekli galigtirilir.
Yag, kostik ve sabun suyu kaynadiktan sonra sabunlagmaya baslar. Sabunlagsma
gdzlenmeye baglandiginda karigima tatli su eklenir. Tatli suyun, homojen olarak

dagilabilmesi igin kazanin {izerinde donen bir fiskiye bulunur [foto B. 30].

2.1 Kivamin ayarlanmasi [4,26]

Hafif kaynamakta olan sabunun kivaminin ayarlanmasi i¢in yapilacak deneyler ;

A) Agag kiiregi, sabuna daldirilip, islandiktan sonra ¢ekilerek, asagiya meyillice
tutuldugunda, tek tabaka halindeki sabunlu su kiitlesi homojen, berrak, tutkal gibi
agagiya akar. Kiirekteki sabun hamurundan bir par¢a alinip bas parmakla igaret
parma@i arasinda yogurulur. Avug icinde ezilerek kagit inceligine gelebiliyorsa,
kivamina gelmistir. Bu sirada sabunun eli yakmamasi gerekir. Eger sabun eli

yakiyorsa kostik fazladir. Biraz daha su veyayag ilave etmek gerekir.
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B) Kiigiik bir parga sabun, bir testi suda berrak olarak erimelidir.

C) Bir cam levha iizerine sicak sabun hamurundan bir par¢a damlatilir. Sogudugu
zaman kiiciik sabun diskinin kenarlarinda gri halkalar olugmamalidir. Gri halkalar
hala sabunlagmamig yag oldugunu gosterir.

D) Dilin ucu ile sabunun tadina bakildiginda acilik hissedilmemelidir. Aksi halde
kostigin tam olarak karismadig1 anlagilir.

2.2 Sabunun kestirilmesi

Kivamin ayarlanmas:t igleminden sonra sabun kiitlesinin kopiiklii goriiniisti
kaybolana kadar uzun bir siire kaynatilir. Tuz ilave ederek kaynatmaya devam edilir
ve bir an gelirki, parlak haldeki sabun ¢6zeltisi kesilir. Sabun iistte, tuzlu su altta
kalir. Tuz yerine tuzlu su ile ¢alismak daha iyi sonug verir. Tuzlama sirasinda kazan
kuvvetli kaynamalidir. Tuzlama ilerledikge, agir kiitle daha kolay kaynamaya baslar.
Kesilme isleminin tamamlandig s6yle anlagilir: Kiirekle bir parga sabun alinarak
meyilli tutulduktan sonra kesilmis siit veya yiin kiimesi goriniisli yan seffaf,
sliziilip akan bir goriintii elde ediliyorsa sonu¢ olumludur. Sonra sabunu

berraklastirmak {izere bir siire daha kaynatmak gerekir.

2.3. Sabun hamurunun islenmesi [4,26]

Kestirme islemi yapildiktan sonra kivaminin tamam olduguna karar verilen sabun
hamuru sogumaya birakilir. Ikinci giin sabun hamuru hala akicihim
kaybetmemigtir. “Gavata” [foto 37] adi verilen ahsap kaplarla sabun hamuru
kazandan biiyiik ahsap tekneye bosaltilir [26]. Bu ahsap teknenin boyutlar: yaklagik
3x1 m.’dir. Ahsap tekneye alinan sabun hamuru sergiye dokiliir. Kazanin dibindeki
sabun gavatalarla alinamaz hale geldigi zaman delikli kepge kullamlir. Bu kepge
kazandan sabunu siizerek alir. Kazanin dibine kalan sabun suyu dipteki musluk
agilarak bosaltilir.

Sabunhanenin birinci katinda sabun kazaninin agzi ve sabun hamurunun dokildiigii
sergiler vardir. Bu katin désemesi ahsaptir, sabunun désemeye yapismamast igin
“hutbak kagidi” konur. Sergilerde hamur nce “pat pat”ad: verilen mastarla diizlenir.
Kurumaya birakilir. Daha sonra “siirgli tahtas1” [26] ad1 verilen bir aletle,sabunun

kalinhig, traglanarak 5-6-8 cm. olarak ayarlamr [foto 39, 40]. Pergel veya cetvel ile
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sabunun genigligi isaretlenir. Gergin, boyah bir iple sabun kaliplarimin béliinmeleri
¢izilir. Ozel bigaklarla boyali izlere gore enine, boyuna kesilir [foto B.37,38].
Kesme iglemi sirasinda bigagim dogeme tahtalar: arasina girmemesi igin birinci katin
doseme kaplamasi diagonaldir. Bdylece kesme isleminin seri ve diizgiin yapilmasi
saglanir [4]. Bigakla kesilen sabunlar gekilsiz oldugu igin biiyiik sehirlerde pek
tercih edilmez. Sahan kaliplar1 rendelerle tesviye edilerek diizgiin gekillere sokulur
ve damgalanir. Damgalama iglemi makina ya da el ile yapilir. Kesilmis sabunlar
arada bosluk birakilacak gekilde iist tistte konularak kurumaya birakilir [foto 41, 42].
Sabunlar kuruyana kadar sergide havalandirilir. Torbalara konularak ambalajlanir.
Sabun hamurunun bu yoéntem ile sekillendirilmesine “ klasik sergi metodu ” denir.

Sabun kaliplama iglemi yapan modern kesme, rendeleme ve damgalama
makinalariyla daha hizli bir sekilde yapilmaktadir [4].

Sabun fabrikalarinda siirekli ¢aligan usta ve isciler yoktur. Sabuncu ustalar: yilin
belirli aylarinda Ayvalik’tan yakin kasabalara gitmektedir. Sabuncu ustalari, sabun
kivaminda pisirdikleri gibi seri olarak damgalama islemini de yapabilmektedir.
Sabun iiretimi giiniimiizde modern teknolojiyle yapilmaya baslandigi i¢in eskisi
kadar ¢ok sabun ustas: yoktur.

Bir¢ok sabun fabrikasinda sabun hamurunun islenmesini gétiirii ¢alisan isciler yapar.
Isci grubu, kapatilmis sicak sabun kazanmim teslim alir, isler ve torbalanmis sabun

olarak teslim eder (1 Ton sabun i¢in ortalama 25 m. sergi alanina gerek vardir.)
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BOLUM 3

AYVALIK VE CEVRESINDE ZEYTINYAGI URETIMI

Ege Bolgesi’nde, Balikesir iline bagli bir ilge olan Ayvalik 19.yy. baslarinda
Avrupali gezginlerin hakkinda ¢ok bilgi verdigi kasabalardan biridir. Gezgin ve
misyoner Charles Williamson 1818 yilinda Efes, Izmir ve Menemen’i gezdikten
sonra Ayvalik’a gitmistir. Williamson’a gére ilge zeytin agaglan ile ortiilii giizel,
cok verimli topraklar iizerinde kurulmus, tilkenin en zengin sayilabilecek
bolgelerinden biridir. Gezgin gozlemlerini “Kasabaya geldigim zaman Ingiliz
konsolosu, papazlar, piskopos ve ileri gelenlerin hi¢hiri bulunmuyordu. Kasabali da
incir ya da zeytin toplamak iizere tarlalarda ¢aligiyordu. Kasaba zeytinyaginin
tamamimin  padisah saraylarinda tiketilmesi konusunda zorlamiyordu.  Saray
zeytinyaginin gergek degerinin ancak yarisim verebilecekti.  Halk agwr bir yiik
altindaydi.” diyerek anlatmaktadir [11].

Ayvalik ve gevresindeki topraklar ¢ok verimli oldugu i¢in buraya Osmanh
Imparatorlugu’nun diger bolgelerinden, dzellikle Adalardan ve Mora’dan gbgmenler
gelmigtir. Kayaliklar bile zeytin yetistirmek i¢in kullanilmistir. Avrupa ile iyi
ekonomik iligkiler kurulmus, zeytinyag: ve sabun ihrag edilmistir [5].

Yine bu ¢evrede incelemeler yapan misyonerlere gére, Ayvalik ve ¢evresi 19.yy’in
ilk ceyreginde ekonomik, sosyal ve kiiltiirel yonden gelismis bulunuyordu. S$ehirde
yiizden fazla zeytinyagi mengenesi vardi.  Yilda 1.000.000 okka zeytinyagi
iiretiliyordu. Otuzdan ¢ok sabunhane vardi. Istanbul’un, ayrica Makedonya ve
Trakya'min zeytinyag1 ve sabun ihtiyaci bu ¢evreden karsilantyordu. Bu donemde
Rusya’ya da ihracat yapilmaktayd: [6]. Bélgede zeytinciligin yaninda bagcilik da
gelismis, sarap, tuz ve dericilik yapilmigtir [6].

19.yy.’da Izmir’in kuzeyi (Ayvalik’1 da igine alan) “zeytin bolgesi” olarak
isimlendirilmistir [6]. Bu bolge Ingilizlerin yatinim yapmak istedikleri yerlerden
biriydi. 1884 yilinda Izmir’de gesitli fabrikalarin sahibi olan zeytinyag iireticisi R.
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Hadkinson 1500 sterlin degerinde makina ve arag ithal ederck Ayvalik’ta bir yag
{iretme tesisi kurmus, birka¢ yil i¢inde isini genigleterek kiyi seridinde biiytiklii

kiigiiklii birgok fabrika satin almigtir [11].

Ayvalik’in ekonomik ve sosyal yasam 1821 Yunan isyam arkasindan gelen uzun bir
durgunluktan sonra tim Bati Anadolu’da oldugu gibi Tanzimat déneminde
hareketlenmeye baglamistir. Levantenler ve Rumlar da Anadolu’da ekonomik
faaliyette bulabiliyor ve taginmaz mal sahibi olabiliyorlardi. Ayvalik’taki ekonomik
hareketliligin ¢evredeki diger kasabalarda, ozellikle Edremit’te de yasandigi
bilinmektedir [11].

Cumhuriyet déneminde, 1927 yilinda g¢ikarilan “Zeytincilik Kanunu” ile zeytin
dikimi tesvik edilirken, zeytinciligin gelistirilmesine ve kirli bir ugrag alani olmasini
saglamaya yonelik onlemler de alinmmgtir. Italya’dan zeytincilik teknisyenleri
getirilmis ve kdylerde kurslar agtinlmigtir. Daha sonra “ Tarimda Tedrisath Islahat

%

Kanunu cikarilmis, bunu zeytinciligin 6zellestirilmesine yo6nelik girisimler

izlemigtir [9].

Zeytinciligin orgiitlenmesi 1940 yilinda “ Izmir Zeytinyagi Tarim Satis

b

Kooperatifleri Birligi * nin kurulmasina kadar gergeklesememistir.  Ayvalik,
Edremit, Havran ve Burhaniye’ de kooperatiflerin kurulmasi ve bu kasabalarn

birlige katilmalar1 1943 yilinda olmustur [7].

Giintimiizde de zeytincilik, 6nemli is alanlarindan biridir; tilkemizde dortyiizbin
ailenin gecim kaynag1 olan bir iiretim ve ticari faaliyet alamdir [37]. D.L.E. 1993
tahmini rakamlarina gore Tiirkiye’deki toplam zeytin tiretimi 550.000 ton olup, bu
rakamin 350.000 tonu yaglik zeytindir. “Var Yili ” 1992 yilinda toplam zeytin
tiretimi 750.000 ton ve yaglik zeytin tiretimi de 519.000 ton olarak gergeklesmistir.
D.IE. 1994 Tarimsal Yapilanma verilerine gore Balikesir ilinde 10.301.087 adet
zeytin agac1 bulunmaktadir. Yag tiretimi 275.149 tondur. Balikesir {ilke genelinde

toplam agac sayis1 ve yag tiretimi agisindan dordiincii siray1 almaktadir [14].
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Ulkemizdeki zeytinyag: isleme tesislerini hidrolik presler (sulu sistem) , siiper
presler (kuru sistem) ve kontinii sistem olmak iizere {i¢ kisimda incelemek olasidir.
1990 yili rakamlariyla yaklasik 240.000 ton / yil zeytinyag iiretecek kapasitede
hidrolik pres , stiper pres ve kontinii sistem vardir [37].

1992 yili rakamlariyla yaklagik olarak tilkemizde; 1130 adet hidrolik pres, 463 adet
siiper pres, 44 adet kontinii sistemle ¢aligan fabrika bulunmaktadir.

Yaglik zeytinlerin % 65 ¢ i sulu sistem, (hidrolik preslerle) % 27 ° si kuru sistem,
(siiper preslerle) e % 8 ¢ i kontinii sistem ile islenmektedir [14,37].

Tiirk yag sanayiinde kullanilan zeytinin 2/3 ‘sini igleyen sulu sistem hidrolik presler,
AB iilkelerinde ¢oktan devre dis1 birakilmigtir.

Ulkemizde iiretilen zeytinyagmin % 35 ‘i natiirel zeytinyagi, % 65 ’i ham zeytin
zeytinya@ olup rafinerizasyona gerek duyulmaktadir. AB iilkelerinde ileri teknoloji
ile tiretilen zeytinyaginin % 90-95 ‘i natlirel zeytinyagidir [37].

3.1. Ayvahk’ta Geleneksel Sistem fIle Uretim Yapan Zeytinyag
Fabrikalan

Edremit korfezinde zeytinyagimin en ¢ok ve modern teknolojiyle tiretildigi ilge
Ayvalik’tir. Burada geleneksel sistem ile tiretim yapan fabrikalar, orta avlusu olanlar

ve olmayanlar olmak iizere ikiye ayrlabilir.

3.1.1. Avlulu fabrikalar

Fabrika binalan yiikleme - bosaltma amaciyla kullanilan bir avluya cephe verir
[sekil. 16 ]. Bu tipin 6rnekleri Atatiirk Caddesi’nde Comertler Zeytinyag: Fabrikasi,
[foto B. 91,92] aym caddenin kuzey ucunda (Ayvalik girigsinde), yer alan E. Seving
fabrikasi [foto B.95,96], Taris Zeytinyag: Fabrikasi, [foto 85-87], Madra Zeytinyag:
Fabrikasi [foto B.88-90] ve Sabuncugil Fabrikalaridir [foto B.93].

3.1.2. Avlusuz fabrikalar
Orta avlunun olmadig: fabrikalar genellikle yap1 adalar tizerine kurulmugtur [sekil.

17]. Izgara sistem yap1 adalar bir doku iginde yer alan birbirini dik kesen sokaklarla
cevrilidir. Boylece her bina kiitlesine dort cepheden de ulagilabilmektedir. Bu yap:
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adalar1, Atatiirk Caddesi’ne (Ayvalik’in i¢inden gegen denize paralel cadde) cephe
vermektedir. Deniz tarafinda tasirhaneler, i¢ kisimda depolar, biiro boliimleri
bulunmaktadir. Biirolar genellikle ana caddeye cephe verir. Bu tipin baslica
Ornekleri Comertler (Sefa tarafindaki) [foto B.73,74], Bat: Yag [foto B .75-78],
Zarpgilar (Ayvalik, A.Erten fabrikasi ) [foto B. 79-84], Emin Siiner [foto B. 68-72]
ve U.Tolun’a [foto B.98] ait zeytinyag: fabrikalandur.

Yaptigim gézlemler sonucunda, Ayvalik’taki fabrika binalarinda agik depolamanin
tamamen kalkti31 ve depolamanin bir makara sistemi ile tasirhanenin iist katinda
gerceklestirildigi gortilmektedir (sekil. 20). Tasirhane binalarinin zemin kat plan
semalar1 birbirine benzerken cephe diizenleri farklilagmaktadir.

American Oil Chemist Society tarafindan yapilan arastirmalarda yer alan, geleneksel
sistem ile {iretim yapan fabrikalarin modernlestirilmesindeki Onerilerin biiyilik
¢ogunlugunu Ayvalik’taki fabrikalarda gérmek miimkiindiir. Bu 6neriler
zeytinlikten gelen zeytinin tag ve yapragindan ayrilmasi i¢in elekli bandin eklenmesi,
zeytinin buradan yikama {initesine gonderilmesi ve tas degirmene iist kattan bir huni
yardimiyla dokiilmesidir. Bu neriler is akisim hizlandirmak ve ¢alisan is¢i sayisim

azaltmaya yoneliktir.

Bir bagka onemli 6zellik de isgiler i¢in yatakhane binalarinin bulunmamasidir. Fakat
bu durumun tam olarak ilk tasarimi yansittifindan emin olmak miimkiin degildir,
ciinkii fabrikalar 6zgiin iglevlerini tam olarak korumamaktadir [foto B. 94,97].
Turistik amagli birgok degisiklik yapilmug, bazi boliimler tamirhane, depo veya
diikkkan olarak kullaniimagtir.

3.2. Ayvallk Cevresinde Geleneksel Sistem Ile Uretim Yapan
Zeytinyagi Fabrikalan

Birbirinden farkli 6zellikleri olmasina ragmen zeytinyag: fabrikalarinin hepsi ayni
esas Uzerine kurulmugstur. Genelde farklar tesisin isleme kapasitesi, arsa ve yol
durumundan kaynaklanmaktadir. Zeytinyag1 fabrikalari bir orta avlu ve onun
etrafinda yerlesen tasirhane, sabunhane, is¢i yatakhaneleri, agik ve kapali depolardan
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olusur (sekil.18,19). Giivenlik amacryla fabrika binalarinin ve avlunun gevresi 1.5-2
m. yiiksekliginde bahge duvan ile ¢evrelenmektedir. Giris - ¢ikis i¢in tek kapi
olmasina 6zen gosterilmistir. Kapmin yaninda bir ofis bulunmaktadir. Isgi
yatakhanelerine de bu ilgelerdeki fabrikalarda sik olarak rastlanmaktadir. Baglica
Ornekleri: Havran A. Erten fabrikasi [foto B.7,8,48-50], A.Kaftanci zeytinyagi
fabrikasi [foto B.51-53], Burhaniye H. Tolun fabrikalaridir [foto B.54-67].

Bir binada yangin ¢iktig1 zaman digerine sigramasina engel olmak, yangim en az
hasarla sondiirebilmek i¢in tasirhane, sabunhane, is¢i yatakhaneleri ve depolarin ayr
kiitleler halinde yapilmasina 6zen gosterilmigtir. Fabrikalar genellikle yerlesim
merkezlerinin diginda, dere veya deniz kenarina kurulmustur. Fabrika bacasinin ¢ok

yiikselmemesi i¢in tesislerin diiz araziye yapildig1 gdzlenmektedir.

3.3. Ayvalik ve Cevresinde Sabun Uretimi Yapan Fabrikalar

Sabunhaneler genellikle dikdértgen planli, iki katli kdgir binalardir. Zemin katta
sabunhanenin ocagi ve merdiven bulunur ve kat yiiksekligi yaklasik 420 cm’dir.
Mekanm kalan bdliimiinde, sabun yapiminda kullanilacak malzemeler depolanir.
Sabun kazammin yaklagik 1-1.5 metrelik alt kismi ocagin igine oturtulur [foto B.
27,28]. Bu kisim 1s1 kaybim en aza indirebilmek i¢in tugla ile riilmektedir. Tugla
orgii igindeki dumanin dolastigt kanallar kazanmin yiizeyini 1sitmaktadir (sekil 14),

Daha sonra bu kanallar baca ile birlegsmektedir.

Ust kata ahsap bir merdivenle ¢ikilir [foto B.28]. Birbirine esit iki kolu olan bu
merdiven genellikle L planlidir ve limon kirislerle tagmur. Merdivenin ara
sahanliginda ahsap bir kapt vardir. Sabun kurumaya birakildifinda emniyet
agisindan bu kapi kilitlenir. Sabunhanenin zemin kat désemesi tas veya betondur.

Bu désemede sabunun ac1 suyunun atilmast i¢in kanallar bulunmaktadir.

Birinci kat sabunun sekillendirildigi yerdir. Bu katin désemesi ahsap kiriglidir. Bu
katta yilk ¢ok fazla oldugu i¢in ahsap kiris ve dikmeler c¢elik profillerle

gii¢lendirilmistir [foto B.28]. Sabunun dékiilmesi igin “ sergi “ad1 verilen kaliplar
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vardir [foto B.33,34]. Doseme kaplama tahtalar1 diyagonal olarak désenmistir [foto
B.34,35]. Kat yiiksekligi yaklasik 400 cm’dir ve tavan ahsaptir. Tavanda sabun
kazani tizerinde aspiratdr gorevi yapan “gilinebakan™ vardir. Bu delik sekizgen,
altigen, dikdortgen veya kare planlh olabilir [foto B.31-38]. Sabun piserken kostik iyi
erimedigt zaman patlar. Sabun kazaninin {izerinde b6yle bir havalandirma deliginin
olmasi, hem havalandirma saglamak, hem de tavanda herhangi bir darbenin

olusmasim engellemek icindir.

Genellikle sabunhane binalarinin uzun cepheleri hakim riizgara agiktir. Hava akimi
olusturarak, sabunlarin ¢abuk kurumasim saglayabilmek icin bu katta ¢ok pencere
vardir. Pencereler ii¢ yondedir. Sabun kazanminin arkasinda kalan cephede pencere
yoktur [foto B.60,64]. Bu cepheye igeriden “sabuncunun laboratuvari” adi verilen

nigler yapilmigtir [4].

Sokaga bakan cephe de yaklagik 150 x 75 cm.’lik bir balkon vardir. Balkon
konsoldur ve I profillerle tasinmaktadir. Ferforje korkuluguyla cepheye hareket
katmaktadir. Sabunhanenin bacasi genellikle binanin iginden ve ¢atiyi delerek
yiikselir. Yagc1 Zeytinyag: Fabrikasi’nda ise baca cepheye bitigiktir.

Giintimiizde geleneksel sistem ile sabun tireten fabrikalar, iscilik maliyetlerinin ¢ok
artmasi ve fazla talep olmamasindan dolay1 kapanmaktadir. Ayvalik’ da, A. Aday
Sabunhanesi [Foto B.46,47] hila iiretime devam etmektedir. Burhaniye, H.Tolun
Sabunhanesi ise ailesinin ihtiyaglar1 i¢in t{iretim yapmaktadir [Foto B. 60-67]
Pelitkdy, Selguk Sabunhanesi [Foto B.44,45] ve Burhaniye Pazarbag1 Sabunhaneleri
[Foto B.43] depo olarak kullanilmaktadar.
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BOLUM 4
YAGCI ZEYTINYAGI FABRIKASI

4.1. Konumu ve Tarihcesi

Yagcr Zeytinyag: Fabrikas: Balikesir ili, Burhaniye ilgesi, Iskele Mahallesi’ndedir.
Iskele Mahallesi, Burhaniye‘yi Izmir’e baglayan karayolu ile deniz arasinda yer
almaktadir. Fabrika Iskele Mahallesi’ni Ogretmenevleri Mahallesi’ne baglayan,
Fabrika Caddesi iizerinde ve iskele Camisi’nin kuzeyindedir [sekil A.21],[foto 99 ].

Iskele Mahallesi’'nde yapilmakta olan yat limaninin ucu fabrikanin oniine kadar
gelmektedir. Fabrikanin batisinda eski iskelenin ayaklar1 bulunmaktadir. Ydreyi
taniyanlar eski iskelenin ahsap oldugunu ve Istanbul‘a giden yolcu gemilerinin
buraya yanastigim anlatmaktadir. Yirmibeg-otuz yil dncesine kadar T.C. Denizcilik
Isletmesi tarafindan kullanilan iskele daha sonralarn balik¢ilar tarafindan
kullanilmaya baslanmistir. Iskele Mahallesi adim bu iskeleden almustir [2].

Iskele Mahallesi’nde iki fabrika vardir. Fabrikalardan batida olani Dogrular Prina
Isleme Tesisi’dir ve mahallenin diginda, zeytinliklerin i¢inde yer almaktadir. Daha
onceleri zeytinlikler icinde olan Yagc1 Zeytinyagi Fabrikasi son yillarda
yapilasmanin artmastyla binalarla ¢evrilmistir. Yapilasma Dogrular Fabrikasi’nin
oldugu bolgeye dogru ilerlemektedir.

Fabrikalar, bu ¢evrede oturanlar icin roper noktalaridir. Ornegin zeytinyag: fabrikast
oniindeki otobiis duraginin adt “ fabrika durag: ” ve adres tarifleri de fabrikaya gore
yapilir. Yagc1 Zeytinyag: Fabrikasi, Iskele Mahallesi’ne yat limani yapilmasi,
fabrika ile deniz arasinda hi¢bir yapmin bulunmamasi, genis bir bahgeye sahip
olmast ve gevrede bos parsel kalmamasi dolayisiyle arsa komisyonculan tarafindan

adeta paylasilmaz hale gelmistir.

Yagc: zeytinyagi fabrikasi tasirhane, sabunhane, is¢i yatakhaneleri, depolar ve
malsahibinin evinden olusmaktadir. Fabrikamin tapu kayitlarinda yapilan
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incelemelerde Kasim 1929 (tesrinisani 929 ) tarihinden onceki kayitlara
ulagilamamistir [34]. Bu kayitlardan sabunhane binasinin arsasina bir bap zeytinyag:
“solu: sahibi senet bir bab yaghane” olarak tanimlanmaktadir[sekil A.22]. Daha eski
tarihli kayitlara ulasilamadifi i¢in sabunhane binasinin ilk islevi ve ne zaman

yapildig1 6grenilememistir [34].

Fabrika 1943 yilinda bir deprem gegirmistir. Bu depremde sabunhane binasmin
birinci kat1 yikilmig, yaghanenin ¢atisi ¢okmiistiir. Onarumlarin ve degisikliklerin bu
sirada yapildig1 soylenmektedir. Fabrikamn eski resimlerine ya da onarima ait yazili

bir belgeye ulasilamamagtir [24].

Yagci Zeytinyag1 Fabrikasi, bugiin depo olarak kullamlmaktadir. Fabrikadaki
firetimin sulu sistemle yapildig: soylenmektedir [24]. Sulu sistem ile liretimin yerint
kontinii sisteme birakmasiyla, sulu sistem ile iiretim yapan tesisler islevini

kaybetmektedir.

Fabrikanin, binalarla ve 1 - 1.5 m. yiiksekliginde duvarla sinirlandirilan biiytik bir
bahgesi vardir. I¢ avlu 6zelliginde olan bu bahge zeytinin fabrikaya getirilmesi,

bahgede depolanmasi ve zeytinyaginin yiiklenmesinde ¢ok 6nemli rol oynar.

Kuzey cephesinde bahgeye giris-cikista kullanilan ti¢ kapa vardir Ugli de Fabrika
Caddesine acilir. Dogudaki kiigiik kapi konut giris-¢ikist igin kullanilir. Genisligi
1.00 cm, yiiksekligi 70 cm’dir. Dogudan ikinci ve tgilincii iki kap1 ise fabrikaya
zeytinin girig ve ¢ikiginda kullamilmaktadir. Bu kapilar demirden yapilmstir ve ¢ift
kanathdir. Boyutlann 3.00 x 1.50 cm’dir.

Bahgenin kuzeyinde meydanct odasi, yag deposu, sabunhane, tasithane ve
malsahibinin evi bulunur. Giineyde is¢i yatakhanesi, doguda zeytin deposu, tuvalet,
dus, mutfak yer alir ve bahgenin dogu simirim belirleyerek, hakim rlizgdrin 6niinii
keser. Ozellikle kis aylarinda bahgede ¢alismak daha rahat olmaktadir. Bahgenin

duvarla veya binalarla sinirli olmasi giivenlik agisindan da Onemlidir. Zeytinlikler
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icinde olan fabrikalarda giivenligi saglamak biiyiik bir sorun oldugundan, bahge bina
ve yiiksek duvarlarla ¢evrilmistir.

Ana caddeye cephe veren binalardan meydanci odasi, yag deposu, sabunhane ve
tasirhane bitisik nizamdadir. Genelde zeytinya@ fabrikalarinda binalarn bitigik inga
edilmeleri pek tercih edilmez, binalardan birinde yangin ¢iktif1 zaman bunun

digerlerine de sigramasi ¢ok kolaydir.

1993 yilinda, mal sahibi Hatice Yagc1 tarafindan sabunhanenin birinci katinda “el
sanatlan” sergisi agilmustir [foto B.124,125]. Onbes giin siiren bu sergide yoresel
giysiler, salvar, cepken, gelinlik, gelinbaglar1, bazi ev esyalar1; konsollar, dolap v.s.
ve evlerde kullamilan oyalar, ortiiler sergilenmigtir. Fabrikanin bahgesine konan
masalarda gelen misafirlere y6resel yemekler ikram edilmistir. Fabrikamin ¢aligtiga
zamanlarda is¢i yatakhaneleri yazlari pansiyon olarak isletilmigtir. Cevrede bugiin
oldugu gibi ¢ok sayida ve modern tesisler olmadig1 igin, bu yatakhaneler tercih
edilmigtir [24].

4.2. Yagcl Zeytinyag Fabrikasinin Boliimleri

4.2.1. Meydanci Odas1

Yag deposunun yaninda, fabrikanin tesis edildigi parselin kuzeyinde, Fabrika
Caddesine cephe veren, 3x3 m. boyutlarinda briketten yapilmis bir kiitledir.

Meydanci odasinda giris-¢ikis1 kontrol eden bir gorevli oturur [foto 102,104].

Fabrikaya gelen zeytin, bahgede “dokek” lerde depolanir. Zeytincilerin, zeytinlerini
hangi dokege koyacafina karar vermek ve zeytinlerin birbirine karigmamasini
saglamak meydancinin gérevidir. Meydanci, kanigikligi 6nlemek igin gelen her
zeytinciye bir marka verir [foto B.19]. Zeytinler, markada yazilan numaraya gore
preslenir ve yag da aym numarali havuzlarda dinlendirilir. Bu numaralama

sistemiyle yaglarin karigmas1 6nlenmis olur.
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4.2.2 Yag Deposu

Meydanci odasmin yaninda “yag deposu” yer alir [foto B.100,101]. Boyutlan 14 x
15 m, kareye yakin dikdértgen planlidir ve briketten yapilmistir. Yag deposu ve
meydanci odasi, 1970°h yillarda fabrikadaki tiretimin artmasiyla ihtiyaci kargilamak
tizere yapilmigtir. Celik konstriiksiyon kirma ¢atinin iizeri eternit kaplhidir. Ana
mekéan kuzey-giiney dogrultusunda bir duvarla ikiye boliinmistiir. Bat1 bolimiinde
onceleri sith kilplerle toprak altinda depolama yapiliken, simdi bu boliimde mal
sahibinin develerine bakilmaktadir. Buraya mekén bati duvarindaki kapidan

girilmektedir.

Mekanin dogu boliimii ise, bugiin héld yag depolamak icin kullamilmaktadir. Girisi
giiney cephesindedir [foto B.101,102]. Kapmn dogusunda ve batisinda yag
bidonlarinin konulabilmesi i¢in 80 cm yiksekliginde paraﬁetler vardir. Onceleri
(pismis toprak kap) seramik kiiplerde depolanan yag, simdi metal giigtimlerde veya
galvanize sag biiyiik bidonlarda depolanmaktadir.

Zeytinyag1 depolanacak mekanin planlanmasinda 1s1 ve 151k ¢ok Snemlidir. Iyi bir
depolama yapabilmek igin ideal ortam sicaklig:r 15 °C’dir. Fazla sicak ortamlarda
zeytinyaginin hacmi artar ve depolandigi kabi patlatir. Cok diisiik isilarda yag donar
ve homojenligini kaybeder. Yagin donmasi halinde tortunun dibe ¢okmesi

gerceklesemeyecegi igin, ortamin 1sisinin diigiik olmasi bulanikliga sebep olur.

Isik da 1s1 gibi yagin depolanmasinda 6nemli rol oynar. Isi§in yagin oksidasyonunu
hizlandiricr etkisi vardir ve yagin igindeki renk maddesi klorofil ve vitaminlerin
kaybima sebep olur. Ozellikle natiirel yagda vitamin ve klorofil ¢ok fazladir. Iyi

depolama kogullar olmadig1 zaman bu 6zelliklerin tiimii kaybolabilir.

Zeytinyagim en uygun depolama sekli yeralti sarniglar: ve kiiplerdir [foto B.22-24].
Zeytinyag1 Anadolu’da eski donemlerden beri 100-300 kg. yag alabilen igleri sirh
tabanlar1 ve a8izlar dar ortasi genis vazo seklindeki seramik kaplarda depolanmustir.
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Yag igindeki tortunun dibe ¢Skmesi en kolay seramik kiiplerde olmaktadir. Bu
kiipler, giines gérmeyen genis mahzenlere, yarisindan fazlasi topraga gomiilii olarak

yerlestirilir.

Yagci Zeytinyagi Fabrikasinda depolama bu sekilde yapilmaktaydi.  Fabrika
kapaninca kiipler de satilmigtir. Bahgede hala 1-2 kiip vardir. Fakat bu yontem ¢ok
pratik olmadig1 igin yavas yavasg terk edilmektedir.

Zeytinyag1 depolamada eskiden kullanilan en etkili yontemlerden bir digeri de i¢i
sith veya mozaik kapli ¢ok biiyiikk yeralti sarmglaridir. Yag bu sarmglardan
pompalarla alimir. Bu sarmiglara bugiin Burhaniye, Pelitkdy’deki Halil Ibrahim
Selguk fabrikasinda rastlanmaktadir. Zeminde iki kapagi olan bu sarnigta 2-3 ton
yag depolanabilmektedir. Zeytinyag depolanacak kabin kolay temizlenebilir ve svi
gecirmeyen ozellikte olmas: gerekir. Eger yag kap tarafindan emilir ve tamamiyla

temizlenemezse, kabin sonraki kullamlisinda yag kalitesi bozulur.

Arastirmalar ve deneyimler zeytinyag1 depolamada kullanilacak en iyi malzemenin
paslanmaz ¢elik kaplar oldugunu gdstermistir. Zeyinyaginin depolanmas: antik
dénemden beri 6nemli bir sorundur. Ciinkii zeytin agaci iki yilda bir ¢ok iirlin verir.
“ Var yil1 ” nda fazla yaglarin ¢ok iyi depo edilmesi gerekir. Ciinkii “ yok yilt ” nda
bu fazla yaglar kullamilacaktir. Zeytincilikten gecimini saglayan aileler igin “ var ve
yok yili ” bu agidan ¢ok 6nemlidir. Ornegin diigiinler, slinnetler * var yili ” nda
yapilir. “ Yok yili ” nda ise aileler genellikle fazla masraf etmemeye, her seyi
gelecek yila ertelemeye galigirlar. “ Yok yihh ” nda yag fiyatlan ytikseldigi i¢in
aileler evlerinde, kendilerine ayirdiklar1 yagi bile degerinin iizerinde fiyatlarla

satarlar.

4.2.3. Yaghane

Kuzey-giiney dogrultusunda uzanan yaghane binasi sabunhaneye bitisik, 9.60 x
21.59 m. boyutlarinda dikdortgen planh bir yapidir [foto B.103,104].
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Kiitleyi, dogu [foto B.115,116] ve glineyden [foto B.117] saran L planh daha algak
bir kanat vardir. L seklindeki, algak kiitlenin dis duvarlari, moloz tas, tugla ve
¢imento karigik kullanilarak yapilmigtir. Bu kanat ge¢ donemde (gereksinimlere yanit
verebilmek i¢in) ana kiitleye eklenmistir. Bu kiitlenin 6zellikle dogu béliimiinde yag
tiretimi sonucunda ¢ikan ( posa) pirina depolanmaktadir. Pirina icinde % 8
oranindaki yag ikinci bir iglemle kullanilir hale getirilir. Pirina ko6t kokar ve
yagmurda i1slandii zaman igindeki yag c¢evreye akar.  Diger zeytinyag:
fabrikalarinda yapilan incelemelerde bu islevler i¢in ayr mekanlara ihtiya¢ olmadig:
ve basit bir Ortli altinda da depolama ve koruma islevlerinin gergeklestirildigi
saptanmigtir. Yagci Zeytinyag: Fabrikasinda ise boyle bir ekin yapilmasimin iki
sebebi vardir: Birincisi, fabrikanin sehir merkezinden uzak oldugu i¢in giivenlik
problemi ikinci ise, yaz aylarinda pansiyon olarak kullamilan fabrikanin temiz ve

diizenli olmasim saglamaktir.

Zeytin, yaghaneye giineydeki bahgeye agilan kapidan alinir. Bu kapinin dogusunda
kantar ve meydanci odas1 vardir. Bu, tesisteki ikinci meydanci odasidir. Birinci
meydancimin verdigi markaya gore zeytinler prese alinir. Markalar sadece yer
gostermek igin verilir. Ikinci meydanci, zeytinlerin hassas 6l¢limiinii yapar ve
deftere kayit eder.

Degirmenlerin arkasinda, tartilan zeytinlerin konacagi bélmeler vardir. Zeminden 1
m. yiiksek olan bu bolmelere rampa ile ¢ikilir ve zeytinler degirmene buradaki
pencerelerden atilir. Bolmeler arasindaki duvarlar ¢gimento sivalidir. Bu bdlmelerin
herbiri bir degirmen tagina baglidir. Her degirmen tasi da bir prese bagh olarak
calisir. Zeytinin g¢okluguna goére degirmenlerin ikisi de aym sahis igin caligabilir.
Granitten yapilmis degirmen taslari su an yerinde degil, bahgeye atilmis durumdadir.
Taglarin yerlestigi konik kisim tugladan yapilmistir. Bir boliimii de yikidlmagtir.

Meydanci odasinin arkasinda yagin asidinin 6l¢iildiigii mekan bulunmaktadir.

Tasirhanenin ana mekéanina agilan iic kapr vardir. Glineydeki kapi, meydanci
odasindan ana mekéna giris i¢in kullanilir. Bati1 duvarindaki ikinci kapi sabunhaneye
gecisi saglar. Ev ile olan baglantiy1 saglamak i¢in ise dogu duvarindaki ii¢iincii kapi

kullanilir. Bu kapi tasirhaneyi saran L seklindeki algak kiitle iginde riizgéarlik olarak
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kullanilan meké4na agilir. Hakim riizgar bu yonde ve gok sert oldugu i¢in boyle bir
mekéna ihtiya¢ duyulmusgtur.

Ana mekénda tas degirmenler ile mal sahibinin ve muhasebecinin oturdugu ofis
bolimleri vardir. Ofis boliimii ahsaptir, ana kiitlenin dogu ve giiney duvarimn
kesistigi koseye paravanla aynlarak yerlestirilmigtir. Tas degirmenlerin 6niinde
buhar kazam: bulunmaktaydi [foto B.132,133]. Sabunhanenin yaghaneye bitisik

duvarinda bu kazamn bazi pargalar: bulunmaktadir.

Fabrikada kullamlan tiim makinalar, baski makinalari, buhar kazam v.s. hepsi
satilmigtir. Baski makinalar1 (hidrolik pres) dogu duvarinda ve yerden 120 cm.
yiikseltilmig bir doseme tizerindedir [foto B.128] ve arkasinda prina ¢ikis penceresi

vardir. Bu pencere ¢ift kanath, stirgtilii ve sagtan yapilmastir.

Baskidan ¢ikan yag ve su kanallarla “polima” adi verilen dinlenme havuzlarinda
toplamir. Polimalarin hepsi ¢imento sivalidir. Oysa iyi bir depolama yapabilmek igin
polimalarin iginin seramik kapli olmasi gerekmektedir. Dinlenme havuzlarinin
altinda delik ve onlerinde karasuyu toplama kanallart bulunur. Yag, presleme isi
bitip, bagka birinin zeytinleri preslenmeye baglayincaya kadar bu havuzlarda
bekletilir. Daha sonra kepgelerle bidonlara alinarak, yag sahibinin deposuna
gotiirtilir.

Polimalarin dibinde kalan karasu fabrika sahibi tarafindan toplanir, i¢indeki yag
alabilmek ve rafine etmek i¢in gerekli islemler yapilir. Bir kismi da sabun yapimm
icin ayrilir. Karasuyun dolagtig1 bu kii¢iik kanallar hirsiz kuyusuna baglidir. Yagci
zeytinyag fabrikasimin bugiin kapatilmis olan hirsiz kuyusu denize bir kanalla

baglanmaktadir.

Yaghane binastmn kuzey cephesi Fabrika Caddesi tizerindedir [foto 99]. Moloz
tastan yapilmis, yalin bir diizene sahiptir [foto B.105,107,108]. Cephenin 6nceleri
sivali olmas1 miimkiindiir. Yatayda ii¢ pencere siras1 vardir. Yataydaki birinci sirada
boyutlar1 100 x 225 cm. olan ii¢ pencere bulunmaktadir. Dogudan ikinci pencerenin

batisinda 55 cm. tugla ile kapatilmis bir boliim bulunmaktadir. Yatayda ikinci sirada
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orta eksene gore simetrik iki pencere vardir. Bu pencerelerin boyutlar: ise 160 x 130
cm.’dir. Pencerelerin fizerinde tugladan ikiser basik bosaltma kemeri bulunmaktadir.
Cepheyi tamamlayan kirpi sagak bu kemerlerin dis egrisini de izleyerek devam eder
ve yapmin {i¢ cephesini dolagir. Bu diizenlemenin iizerinde egrisel ¢izgilerle
olusturulan bir Barok alinlik vardir. Alinlifin ortasinda 55 cm.capli yuvarlak, bir
pencere yer almaktadir [foto B. 128,129]. Egrisel ¢izgiler, 68 cm yiiksekliginde 3 m
genisligindeki tugladan bir kalkan duvarla birleserek alinlig1 tamamlar.

Yaghanenin dogu cephesi bahceye bakmaktadir ve 6niinde L planli ek kiitlenin bu
yondeki kanadi bulunmaktadir. Ug bolmeden olusan dogu kanadimin giineydogu
kosesi tek egimli bir cati ile ortiilidir. Dogu kanadin da bir kap1 ve kapinin
kuzeyinde 90 x 60 cm. boyutlarinda bir pencere bulunmaktadir. Kapinin boyutlar
ise 100 x 180 cm.’dir. Yaghane ile ev arasindaki baglantiy1 kolaylastiran bu kapi

“riizgarlik” diyebilecegimiz boliime agilir.

Ek kiitlenin prina deposunu barindiran {igiingli boliimii dar-uzun 310 x 1070 cm.
boyutlarinda dikdértgen planlidir. Depoyu havalandirmak igin agilmis bir penceresi
vardir. Pencerenin boyutlar1 75 x 80 cm.’dir. Tek egimli ¢atis1 yaghanenin ana
duvarina yaslanmaktadir. Bu boltimiin mahya yiiksekliginden 80 cm sonra
yaghanenin sacag1 baglar. Sacgakta depremden sonraki onarimda konulan kenetler
vardir [foto B.115]. Yaghanenin dogu duvarinda betonarme sdve ve lentolarla
olusturulan bir kap1 izi bulunmaktadir. Bu duvar da moloz tastan yapilmistir ve
kosede kesme tag kullanilmigtir.

Yaghanenin giiney cephesi oniindeki ek kiitle dar uzun 520 x 1832 cm. boyutlarinda
dikdértgen planhidir ve sabunhanenin de bir boliimiiniin 6niine kapatmaktadir [foto
B.135]. Bu kiitlede 280 x 220 cm boyutlarinda bir kapi vardir ve kapinin batisindaki
pencere zeytinlerin degirmenlere atildigi mekamn 1s1k almasim saglar. Kapinin
dogusunda iki pencere vardir. Kapinin dogusundaki ilk pencere meydanci odasina,
ikinci pencere ise, yagin asidinin 6l¢iildiigli mekéna aittir. Bu pencerelerde dograma
yerine ahsap kapak kullaniimigtir [foto B.117]. Pencerelerden dogudan ikincisinin
bir ahsap lentosu vardir. Uzeri oluklu levha ile kapl ek kiitlenin gerisinde

yaghanenin ana duvari yiikselmektedir. Bu duvarda i¢ mekanmin daha ¢ok 151k almasi
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icin sonradan agilan pencereler vardir [foto B.117]. Bu pencereler yiizeyden tagan
betonarme gergeveler i¢ine alinmistir. En {istte kuzey cephesinde de oldugu gibi, 65

cm. ¢aplinda yuvarlak bir pencere bulunmaktadar.

4.2 4. Sabunhane Binasi

Sabunhane binasi yaghane ile depo binalarinin arasinda yeralir [foto B.106,109].
Girisi Fabrika Caddesi tizerindedir. Tesisdeki en yiiksek ve siislemeleri en yogun
olan binadir. 1943 yilindaki deprem de binamin ikinci kati yikilmigtir. Betonarme
kiriglerle gii¢lendirilerek birinci kat1 yeniden inga edilmistir.

Sabunhane 21.45 x 11.30 m boyutlarinda dikdortgen planli iki kath kAgir bir binadir.
Zemin kat1 ti¢ bélimden olusur. Birinci mekédn zemin katin giiney boSliimiidiir.
Kuzey boliim kuzey - giiney dogrultusunda bir duvarla ikiye ayrlarak diger iki
mekan olusturulmustur. Bati cephesinden girilen birinci mekénda sabunhanenin
kazam ve {ist kata ¢ikan merdiven vardir. Ikinci ve figlincii mekénlarin bu mekéna
acilan birer kapilari bulunmaktadir. Kapilar birinci mekdmn kuzey duvarindadir,
Birbirinin tamamen benzeri olan kapilar ¢ift kanathidir ve boyutlar1 200 x 225
cm.’dir. Birinci mekén birimler arasindaki baglantiy1 saglayan bir hol niteligindedir.
Mekénin dort penceresi vardir. Giineydeki iki pencerenin boyutlar1 80 x 225 cm.’dir.
Bu pencerelerden batida olani sonradan oriilerek kapatilmustir. Diger pencerenin
denizligi yiikseltilmistir ve mekén buradan 151k almaktadir. Bati yoniindeki pencere
de giivenlik nedeniyle kapatilmistir. Dogu duvarindaki 75 x 230 cm. boyutlarindaki
dérdiincli pencere [foto B.126,127] yaghaneye (tasirhane) bakan bir i¢ penceredir.

Yapim teknigi, kullanilan malzeme ve bezemeleriyle dis pencerelerin benzemektedir.

Ust kata 20 basamakli, bir ahsap merdivenle ¢ikilir. L planli merdiven limon
kiriglerle tasinmaktadir. Merdivenin 10. basamaktan sonra 100 x 100 cm.
boyutlarinda bir ara sahanlif1 yer almaktadir. Sahanlikta bir kapi bulunmaktadir.
Sabun kurumaya birakildiginda emniyet agisindan bu kap: kilitlenir. Sabunun aci

suyunun atilmast igin sabunhanenin, beton zemin kat dosemesinde 40 cm
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genigliginde kanallart oldugu sdylenmektedir [24]. Bu kanallar zamanla toprakla
doldurularak kapatilmistir.

Sabunhanenin ocagi dogu ve gliney duvarimin kesistigi koseye yerlestirilmistir [foto
B.122,123]. Sabunhanenin bacasi da bu kogeden ylikselmektedir. Bacanin, boyutlar
100 x 100 cm olan kaidesi kesme tas bloklarla yapilmistir. Govde yikseldikce
daralir ve sacak hizasinda yatay kesit daire seklini alir [foto B.117,119]. Kesme
tastan yapilan ocagin boyutlart 370 x 374 cm. ve yiksekligi 180 cm’dir. Ocak
kuzeydeki kiigiik bir nisten yakilir [foto B.122].

Fabrika kapatildiginda sabunhanenin dékme demir kazam satimistir. Kazann,
ocagin i¢ine oturan kismi zeytin ¢uvallariyla doldurulmus ve kazanin birinci kat
d6semesinin iginden gectigi yer onarilarak, kapatilmistir. Fakat aym teknikte bir
tamamlama yapilmadig: i¢in izler, ¢ok rahat gézlenmektedir [foto B.123].

Sabunhanenin zemin katindaki diger iki mekdn kuzey-giiney dogrultusunda
uzanmaktadir. Batidaki mekan depo olarak kullanilmaktadir. Buradaki depolama
galvanize sa¢ bidonlarin 80 cm. zemin {lizerine konulmasiyla yapilmaktadir. Bu
mekamn kuzey cephesinde Fabrika Caddesine agilan 75 x 230 cm.boyutlarinda iki
penceresi vardir. Sivali ve badanali olan bati duvari tzerinde pencere izi
gbzlenememistir. Bir bélme duvar niteliginde olan dogu duvar bagdadi teknigiyle

yapilmistir.

Uctincli mekan ashinda sabunlarin depolandign yerdir, simdi ise yemeklik zeytin
depolanmaktadir. Ana caddeye agilan kap1 kesme tagtan yapilmistir. Cift kanatlidir,
boyutlart 130 x 230 cm.’dir. Sabunhane c¢aligtifi zamanlar bu kap: sabunlarin
yiiklenmesi i¢in kullamilmistir. Kuzey duvarinda 75 x 230 cm. boyutlarinda iki
pencere bulunmaktadir. Yaghane ile baglantiyr saglamak i¢in dogu duvarinda
sonradan agilan 77 x 180 cm. 6l¢tilerinde bir kap1 bulunmaktadir. Dogu duvarinda
yaghane ile baglanti saglamak i¢in sonradan agilan bir kap1 ve 75 x 230 cm.
boyutlarinda ii¢ pencere vardir. [foto B.126,127]. Kuzey ve dogu duvarindaki

pencereler aym karakterdedir. Ikinci ve ii¢iincii mekanlarin zemini ¢imentodur.
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Sabunhane bitigik nizamda yapilan yapilarin ortasinda yer alir. Kuzey cephesi, farkl
iki malzeme, tugla ve tas ile inga edilmigtir [fot0.B.109,110]. 1943 yilinda meydana
gelen deprem sonucunda binanin birinci kati yikilmug ve st kat tugla ile

yenilenmigtir.

Bezemelerin yogun oldugu bu cephe, girisi de igeren orta eksene gore simetriktir.
Zemin katta giris ve bu kapmin dogusunda ve batisinda kapidan 70 cm. uzaklikta
ikiser pencere vardir. Girig tiizerinde 1siklik penceresi bulunmaktadir [foto
B.113,114]. Fabrikanin tabelas: bu pencereye monte edildigi i¢in kapinin yalniz
damlalik kismi goriilebilmektedir. Kapinin, pembe tiif lento ve sGvelerinin birlestigi
kosede 28 cm yiiksekliginde ayni tastan yapilmus, bitkisel motif siislemeli kiigiik
konsollar vardir. Zeminde genisligi 30 cm olan sdveler, 59 cm sonra daralarak 22

cm’e inmektedir. Iki kanath ahsap kap1 128 x 226 cm &lgiilerindedir.

Kapidan 70 cm. uzaklikta ve 75 cm. aralikla siralanan eden pencereler dar uzun basik
kemerlidir [foto B.112]. Dogramalar iki kanattan olusur ve ahsaptir Cephede
kullanilan tagtan yapilmis, pencerelerin s6velerinin genisligi lento ile birlesiminde 29
cm’dir. Bu genislik 28 cm, sonra 22 cm olarak devam eder. Iki pargadan olusan
sovelerde ahsap kanatlarin monte edildigi yerlerin izleri vardir. [foto B.112].
Denizligin boyutlar1 133 x 15 cm’dir. Lentonun tam ortasindaki dekoratif bir “kilit
tast” bulunmaktadir [foto B.112]. Pencereler profilli birer damlalik ile bitmektedir..

Bu cephede 15 cm.kalinliginda bir kornis ve 25 cm. yiiksekliginde betonarme bir
kiris bulunmaktadir. Bu kirigin iistli tugla ile inga edilmistir. Cephenin ortasinda,
girigin iizerinde plan boyutlar1 75 x 300 cm olan bir balkon vardir. Sabunhane
binalarinin sokaga bakan cephelerinde orta eksende bdyle bir balkonun yer alir [foto
B.111]. Buradan malzeme girig-¢ikis1 kontrol edilir[2]. Balkon kapist ¢ift kanatlidir.
Kapinin #istiinde ahgap bir lento ve tugla hafifletme kemeri bulunmaktadir. Bu kapi
ile sacak arasina, iizerinde gemici c¢apast kabartmasi bulunan bir tag levha
yerlestirilmigtir. Balkon kapisimin doguda ve batisinda 155 x 150 cm. boyutlarinda
birer pencere bulunmaktadir.. Pencereler ahsap lento ve {izerinde tugla bosaltma

kemeri kullanlarak yapilmistir [foto B.111].
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Sabunhanenin dogu cephesi yaghanenin i¢ine bakan bir ara duvardir. Bu cephede
dort pencere ve sonradan agilan bir kapi vardir. Kireg sivalarin dokiildiigii alanlarda
kuzey cephesindeki kesme tas dokunun benzeri burada da goriilmektedir [foto
B.126,127]. Diizensiz araliklarla agilan pencereler ve diger cephedekilerle aym
karakterdedir. Bahgeye bakan giiney cephesinde sabunhanenin ve yaghanenin
bacalar1 vardir. Sabunhanenin bacasi doguda ve cepheye bitigiktir. Digerine gore
daha kisa olan bu baca, sagak hizasina kadar kare planh bir dikdortgen prizma olarak
yiikselir. Daha sonra silindirik olarak devam eder. Giiney cephesi moloz tastan inga
edilmis, koselerde kesme tag kullamilmustir. Onceleri sivali olan bu cephenin zemin
katinda iki pencere vardir. Batidaki pencere tugla ile Oriilerek, dogudaki ise
denizliginin lizerine yerlestirilen 30 cm yiiksekligindeki taglarla kismen kapatilmistir

[foto B.118,119].

Siwvalar dokiildiigli icin  pencerelerin  {lizerindeki tugla bosaltma kemerleri
gorilebilmektedir. Kuzey ve dogu cephelerindeki pencerelerin lentolarindaki
dekoratif “kilit tas1” bu pencerelerde yoktur. Pencerelerin dogusundaki ahsap kiris

izi sabunhane ocag iizerindeki dikmeye saplanan kirise aittir.

Giiney cephesinin birinci katinda boyutlar: 155 x 150 cm. olan iki pencere vardir
[foto B.118,119]. Iki baca arasinda olan pencere briket ile &riilerek kapatilmistir. Bu
cephede, ¢atiya ¢ikis icin kullanilan bir aliiminyum kapak goriilmektedir. Sabunhane
binalarinda genellikle sabunkazan: iizerinde, ¢atiya agilan havalandirma pencereleri
vardir. Bu pencerelerin igeriye sizinti yapmamasi igin ¢ok iyi detaylandirilmas: ve
bakiminin yapilmasi gerekmektedir. Fabrika kullanilmadigi igin bir onarim sirasinda

bu pencerede kapatilmig olmalidir.

Batt cephesinin bir boliimii sonradan yapilan yag deposu i¢inde kalmistir [foto
B.120]. Duvar yag bidonlarinin arkasinda kaldig: igin bir pencere ya da kapi olup
olmadig: saptanamamigstir. Bu cephedeki pencere [foto B.121] ve kapilar, simdiki
mal sahipleri tarafindan depremden sonraki onarim sirasinda gereksinime yanit
verebilmek i¢in agilmigtir. Boyutlart 200 x 230 cm olan kaps ¢ift kanatlt ve ahsaptir.
Betonarmeye c¢evrilen lento tiizerinde tugla bosaltma kemeri vardir. Kapinin

giineyindeki pencere tag ve tugla parcalariyla 6riilmiistiir. Birinci katta iki pencere
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vardir. Pencerelerin giineyde olan: briketle orillerek kapatilmigtir. Cephenin giiney
kosesinden 333 cm. sonra baglayan pencere 155 x 150 cm. boyutlarindadir. Bu
pencereden 330 cm. kuzeyde, 245 x 150 cm. boyutlarinda bir pencere bulunmaktadir.
Doguda olan bu pencerenin bir bolimii yag deposunun oluklu levha gatisi ile

kapanmaktadir.

4.2.5 Isci Yatakhaneleri

Yagcr Zeytinyag: Fabrikasi’nin yatakhane ve depo binalar1 dar uzun dikdortgenlerin
yanyana getirilmesiyle olugturulan L planli bir yapt grubudur. Bu yapi grubu
fabrikanin yerlestigi parselin giiney ve dogu simirinda yer almaktadir. L’nin giiney
kanadinda ig¢i yatakhaneleri, tuvalet, doguda ise depolar ve mutfaklar vardir [foto
B.148].

Yatakhaneler, birbirinden farkli biiyiikliikte dokuz birimden olugsmaktadir. Bu
birimlerin dogudan itibaren ilki tuvalettir [foto B.149]. Birinci béliim 180 x 160 cm.
ikinci boliim ise 210 x 180 cm. boyutlarindadir. Tuvalet, giriste lavabonun oldugu
birinci bolim ve ayri bir kapiyla girilen, tuvalet tasinin bulundugu iki béliimden
olusmaktadir. Tuvalet tagi ddkme mozaikten yapilmistir. Duvarlar ¢imento harci ile

stvali ve tizeri kireg badanalidir.

Yatakhanenin ikinci birimi soyunma ve yikanma olmak {izere iki boliimii
icermektedir. Yikanma boliimii oldugunu sandigimiz birinci boliim 290 x 390 cm.
boyutlarinda kareye yakin dikdortgen planlidir ve bu mekanin zemini diger
mekénlara gore 20 cm daha yiiksektir. Boyutlari 50 x 50 cm olan pencerenin
denizlifinin zeminden yiiksekligi 150 cm ‘dir. Diger mekana, yani soyunma
boliimiine ise kuzey-giiney dogrultusundaki bélme duvardan girilir. Bu boliimiin
boyutlar: 500 x 390 cm.’dir.gliney cephesinde 120 x 80cm boyutlarinda bir pencere
vardir [foto B.148].

Uglincii birim kadinlar kogusudur. Bu birim mutfak ve yatma olmak iizere iki
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béliimden olusmaktadir. Mutfagin plan dlgiileri 400 x 286 cm ve yiiksekligi 240
cm’dir. Giiney duvarinda 190 cm uzunlugunda eviyeli bir tezgéh vardir. Tek go6zlii
ve damlalikli dskme mozaik eviye tezgéh ile beraber yapilmistir; boyutlart 100 x 70
cm’dir. Tezgéhin yaninda 100 cm. genisliginde bir ocak bulunmaktadir. Bu ocagin
benzeri yedinci birimde de vardir. Bahgeye agilan kapinin ist kismi camlidir ve
mekan buradan 1g1k alir. Kapinin dogusunda odun sobasinin baca deligi vardir ve

duman buradan bir boruyla dogrudan digariya verilmektedir.

Yatma bolimiintin plan olgtileri 400 x 500 cm’dir. Mekanin genisligi kadar ahsap
kalaslardan yapilmig bir ranza vardir. Ranzamin alt katinda yaghilarin {istiinte ise
genclerin yattif sdylenmektedir [24]. Kuzey cephesinde kapinin batisinda 90 x 100

cm boyutlarinda bir pencere bulunmaktadir.

Dérdiincii birim 400 x 650 cm boyutlarinda erkekler kogusudur [foto B.150]. Bu
kogus yatakhane kiitlesini olusturan birimlerin en genisidir.  Giris kapisinin
dogusunda 103 x 80 cm. ve batisinda 103 x 70 cm. boyutlarinda birer pencere vardir.
Gtliney duvarinda 23 cm ve 20 cm boyutlarinda iki dis vardir. Bunlar kismen duvar
Orgtisti icinde kalmig betonarme kolonlar olmalidir. Bu kolonlar gliney duvari iginde
diizensiz araliklarda tekrarlanmaktadir. Erkekler kogusundaki yatma diizenini de
mekdmnin  genislifi boyunca uzanan ahsap kalaslardan yapilmig bir ranza
belirlemektedir.

Besinci birimin boyutlar1 400 x 310 cm’dir. Giiney duvarinda 27cm genisliginde bir
dis vardir. Bati duvarinda bir nig vardir. Bu birimde de kisin isgiler, yazin ise
pansiyonerler kalmaktadir. Altinci birimde de kolon olabilecek dislerden ve dogu
duvarinda bir nig bulunmaktadir. Giris kapisinin dogusunda da bir pencere vardir.

Bu birimde mal sahibi I. Yagci kaldig: soylenmektedir [foto B.151].

Yedinci birim 375 x 370 cm boyutlarindadir [foto B.152]. Bati duvarinda bir nis,
gliney duvarinda da bir ocak bulunmaktadir. Ocak dosemesi yerden 80 cm
yiiksektedir. Tugla ile oriilii olan ocagin, lizeri ¢imento sivalidir. Girig kapisinin
dogusunda ve batisinda birer pencere vardir. Yedinci birim fabrika sahibi tarafindan

ofis olarak kullamilmakta oldugu sdylenmektedir [39]. Sekizinci birim bugiin tavuk



47

kiimesi olarak kullanilmaktadir. Mekédnin giiney béliimiinde toprak ve giibre

depolandif i¢in giiney duvar goriillememistir.

Bir bolimiin de eski araba pargalari depolanan dokuzuncu birimin igin
girilememigtir. Bu boliimiin giris kisminin dogu duvarinda bir ocak vardir. Ocagin
kuzeyinde de [foto B.152] bir nis bulunmaktadir. Ocagin yerden yiiksekligi 80
cm’dir. Tugla kemerlerle ocagin altinda iki nis bulunmaktadir Isci yatakhanesinin
kuzey cephesi harig¢ digerleri sagirdir. Isci yatkhaneleir,komsu parsellerle st gizer.
Kuzey cephesi dar-uzun dikdortgendir ve tlizerinde sekiz kapi bulunmaktadir.
Dogudan birinci ve ikinci kapt zeminden 22 cm yiiksektir. Boyutlar1 100 x 210
cm’dir. Birinci kapi tuvalete aittir. Ikinci kap: herseyiyle birinciyi tekrarlamaktadir
ve “yikanma” olarak isimlendirilen bolime agilmaktadir. Simdi bu bdoliim
pansiyoner bir aile tarafindan kullanilmaktadir. Bu iki kap: arasinda bir pencere
bulunmaktadir. Boyutlar1 45 x 54 cm’dir ve zeminden yiiksekligi 160 cm’dir.

Ukglingti ve dordiingli kapilar kadinlar kogusuna aittir.

4.2.6. Yag Deposu ve Mutfaklar

L planl kiitlenin dogu kanadinda doért birim bulunmaktadir. Bu birimlerin ilk ikisinin
mutfak olarak kullanildig1 s6ylenmektedir [foto B.153]. Birinci birim 400 x 500 cm.
boyutlarindadir.  Mekénin dogu duvarinda 102 x 70 cm boyutlarinda bir
pencere,kuzey duvarinda bir ocak bulunmaktadir [foto B.156]. Bati duvan
yikimistir. Mekanin ¢atisindaki ahsap tasiyicilar giiriimiis, ¢atimin giiney boliimii de
yikilmagtir [foto B.157].

Ikinci mekan 495 x 500 cm. olan bir karedir. Bati duvan yikidmustir. Dogu
duvarinda bir ocak bulunmaktadir [foto B.158]. Ocagin 90 cm .giineyinde 98 x 70

cm.boyutlarinda bir pencere vardir.

Birinci yag deposu 470 x 500 cm. boyutlarindadir. Giintimiizde saman depolamakta

kullanilmaktadar. Bu birimde bazen yemeklik zeytininde depolandigi
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sOylenmektedir. Mekamn girisi bat1 cephesindendir. Bu cephenin tam ekseninde 88
x 180 cm. boyutlarinda bir kapt ve 65 cm. giineyinde ve kuzeyinde 85 x 60
cm.boyutlarinda birer pencere bulunmaktadir. Mekanin iginde betonarme ¢eperli yag
depolar1 bulunmaktadir.

Ikinci yag deposu 1000 x 500 cm. boyutlarindadir. Giiniimiizde de yag deposu olarak
kullanilmaktadir. Birinci yag deposunda oldugu gibi, bu depo da kuru tas duvar
besik ¢at1 ile ortiiliidiir. Mekéanin girisi bat1 cephesindeki 95 x 180 cm.boyutlarindaki
kapidan saglanmaktadir. Igerde betonarme yag depolart bulunmaktadrr. Bu
depolarin 6niinde, zeminde yagin karasuyunun atilmas: i¢ine 15 cm. genigliginde
kanallar vardir. Depolardan karasuyun atildigi deliklerin 6niinde ise bu kanallarin
genisligi 25 cm. olmaktadir. 85 x 60 cm.’dir. Béylece depodan hizli bosalan

karasuyun tagsmas1 engellenmis olmaktadir.

Yag deposu ve mutfaklarin bati cephesi dar uzun dikd6rtgendir. Birinci mutfak
cephenin giineyindedir. Bu cephe tugla, ahsap dikme ve yanlamalarla yapilmstir.
Cephenin kuzeyinde 100 x 210 cm. boyutlarinda bir kap: bulunmaktadir. Bu kapidan
270 cm. sonra 120 x 210 cm.boyutlarinda ikinci kapr vardir. Kap1 kanatlari
¢ikarilmigtir.  Ikinci mutfagin bati cephesi yikilmistir. Yag depolarmin bati
cephesinde iki kapt bulunmaktadir. Kapilarin doguda olami, 88 x 180 cm.
boyutlarindadir. Kapinin 65 cm.. kuzeyinde ve giineyinde 85 x 60 cm. boyutlarinda
birer pencere bulunmaktadir. Birinci yag deposunun bati cephesi sivalidir. Ikinci
yag deposu, L planh kiitlenin dogu kanadindaki son birimdir. Kégir olarak insa
edilen binanmin bat1 cephesinde 95 x 180 cm.boyutlarinda bir kap1 ve bu kapidan 600

cm. kuzeyde bir pencere bulunmaktadir.

4.3. Bozulmalar

Yapisal Bozulmalar

1943 yilindaki depremde sabunhanenin birinci kat1 ve yaghanenin g¢atist yikilmugtir.
Bu depremden sonra sabunhanenin birinci kat1 kigir duvarlarin iizerine betonarme

bir kirig yapilarak tugla ile yeniden insa edilmistir.
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Kuzey ve dogu cephelerindeki kiliglarin da bu onarim sirasinda yapildig:
soylenmektedir [24]. Yaghane ve sabunhane binalarinda striiktiirel bozulma
bulunmamaktadir.

Isgi yatakhaneleri ve mutfaklarda ise yapisal bozulmalar goézlenmektedir.
Yatakhanelerin batisindaki mutfagin kuzey cephesindeki duvarin bir bdoliimi
yikilmistir ve gatis1 ¢dkmiigtiir. Bahgenin dogu duvarimi olusturan mutfaklarin bati
duvart yikilmistir. Bu duvar tugla, ahsap dikme ve gaprazlarla inga edilmistir.
Zamanla sivast dokiilen duvarn ahsaplan ¢ilirlimiis ve duvar tastyiciligini

kaybetmigtir. Bu mutfaklarinda gatisi da yikilmagtir.

4.3.1. Malzeme Bozulmalar [SekilA.23]

Tag

Yaghane ve sabunhane binalar kiregtagindan yapilmistir. Tag yiizeylerde denizden
kilcallik, riizgar ve firtina ile gelen sodyum kloriir ve magnezyumsiilfat tuzlarinin
etkisiyle agmnmalar goézlenmektedir. Cok derin olmasa da gatlaklar, yiizeyde
kirintilanma ve kapaklanma seklinde dokiilmeler bulunmaktadir. [sekil A.24]. Tas
yiizeydeki bozulmalar zemine yakin bolgelerde ¢ok fazladir. Bu bolgelerde
bozulmalarin hizla artmasinin nedeni 1995 yilinda belediyenin yapti1 son asfaltlama
calismalan sonucunda binanin zeminin kaldirnmdan 16 cm agagida kalmisadir.
Buraya toplanan suyu akitacak drenaj sistemi olmadig i¢in zemine yakin bolgelerde
aginmalar daha fazladir. Sabunhane binasimin kuzey cephesinde ¢imentolu harcla
stivama seklinde onarimlar yapilmistir. Yaghanenin kuzey cephesi 6zgiin durumunda
stvalt  olmalidir. Zamanla siwvast dokiildiigii i¢in  yiizeyde bozulmalar
olusmustur.[foto B. 105,107,108].

Tugla
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Sabunhane dis cephede blok tuglalar kullamlmigtir. Iklim sartlarina kars1 koruyucu
bir cephe sivasi yapilmadigi igin ayrigmaktadir.

Ahsap

Yaghane ve sabunhane binalarimin ¢att konstriikksiyonunda. kullanilan agsik, gergi,
dikme gibi ahsap elemanlar, aga¢ gévdeleri soyularak yani islenmemis sekilde
kullamlmistir. Bu elemanlarin, biiyiik bir ¢ogunlugunda ¢atlamalar ve kurtlanma
yenilikleri saptanmigtir. [foto B.133,136 -143]. Yaghanenin i¢i nemli ve karanliktir.
Yaz ve ki aylarindaki 1s1 farkinin ¢ok fazla olmasi gatlamalarin ve boceklenmelerin
artmasina sebep olmaktadr.

Sabunhanenin zemin kat1 kaldirnmdan 16 cm asagida ve iyi bir drenaj sistemi
olmadif1 igin ortam stirekli nemlidir. Bu nemden dolay1 sabunhanenin, birinci kat

ahsap dosemesinde kurtlanma ve ¢atlamalar goriilmektedir.

Demir

Sabunhanenin balkonundaki ferforjelerde ve pencerelerdeki demir parmakliklarda
korozyon gozlenmektedir. Yaghanenin g¢ati konstriikksiyonunu giiclendirmek i¢in
kullanilan NPI 22°lerde ve cephedeki kiliglar paslanmistir [foto B.144,147].

4.3.2 Kaotii Iscilik ve Detay Kullanimina Bagh Bozulmalar

Yaghaneye bitisik L planli ek kiitlenin ¢atisinda, 6zellikle giiney kanadinda, yapisal
bozulmalar vardir. Bu béliimiin oluklu levha (eternit ¢ati) ortiisiiniin bir boliimii
kirilnustir ve igeriye su akmaktadir. Tek egimli ¢ati1 tepe noktasi sabunhane ve
yaghanenin giiney duvarina yaslanmaktadir. Buradaki su sizintisim 8nleyebilmek
i¢in ¢imentolu hargla siva yapilmig ve tepe noktasina kiremitler eklenmistir. Bu
Onlemler suyun giliney duvarina sizmasii gegici olarak engellemisse de, sizintilar

yeniden baglamigtir. Aymi sorun ek kiitlenin dogu kanadinda da vardir.

Yaghanenin yagmur sularinin bir bliimii sabunhanenin dogu duvarina bitisik yatay
dere ile atilmaktadir. Buradaki aluminyum yatay dere glirlimiis ve baglandig:

cortenler de kopmustur. Yagmur sulari beden duvari iizerinden akmaktadir.
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4.3.3 Kullammdan Kaynaklanan Bozulmalar

Kullanict Miidahaleleri

Binalarin igindeki bozulmalar cephelere oranla daha fazladir. Fabrikada iiretim
durduktan sonra makinalar satilmigtir. Makinalar satilirken dikkatsizce sokiildiigii
i¢cin duvarlarda oyuklar olusmustur [foto B.134,135].  Preslerin bulundugu
yiikseltilmis dosemeye ¢tkmak i¢in kullamilan rampa da zaman iginde kaldirilmigtir.
Bu zemin ile polimalar arasindaki duvarin bir béliimii de yikilmgtir

Tas degirmenlerin igine yerlestirildigi konik tugla bsliimler ve kuzey cephesindeki
duvara bitigsik polimalarin bir bolimi Mayis 1997 ‘de malsahibi tarafindan
yiktirilmisgtir.

Kentsel Degisimin Etkileri

Yagc1 Zeytinyag: Fabrikasinin bulundugu Iskele Mahallesinde 1980 ‘Ii yillar da
yapilasma hizlanmugtir. 1993 yilinda baglayan yat limani ingaati bu yapilasmaya
ivme kazandirmigtir. Iskele mahallesinde bina yapilamamis parsel bulunmamasi
fabrikamin arsa komisyoncular1 tarafindan paylasilmaz hale gelmesine sebep
olmustur.  Yat limamimn bélgede turizmi hareketlendirecegi diisiiniilerek ve
zeytinyag1 fiyatlarinin maliyeti karsilamamasindan dolayi fabrikanin g¢aligtirilmasi

s6z konusu degildir.



52

BOLUM 5

YAGCI ZEYTINYAGI FABRIKASI RESTITUSYON VE
RESTORASYON ONERILERI

5.1. Restitiisyon Sorunlari

Fabrikanin ayrintilariyla birlikte kavranmasina ynelik r6lovelere dayanan bir
restitiisyon onerisi gelistirilmistir. Yap1 biitliniintin algilanmasini 6nleyecek biiyiik
miidahaleler yoktur. Yeni ekler, mekan diizenlerinde degisiklikler, kap1 ve pencere
gibi yap1 6gelerinin degistirilmesi ve fabrikanin isleyigine iligkin bir kisim serbest
aksamin uzaklastirilmis olmasi basglica restitiisyon sorunlandir. Restitlisyonun, mal
sahibi tarafindan anlatilanlar ve yazili belgeler, yerinde ayrintili gzlemler ve ayni
dénemden bagka fabrika binalari ile yapilan karsilagtirmalar esliginde olusturulmasi
miimkiin olmustur.

5.1.1. Belgeler ve Anlatilanlar

Aragtirmalar sirasinda, Yagci Zeytinyagi Fabrikasi’nin eski resimlerine, yaghane
digindaki diger binalarin ilk islevlerine, ya da yapim tarihlerine ait yazili bir belge
bulunamamigtir. Tapu kayitlarinda yapilan incelemelerde rastlanan en erken tarihli
belge, Kasim 1929°a (Tesrinisani 929) ait bir kayittir. Bu kayittan “sabunhane

binasinin arsasina bir bap zeytinyagi fabrikasi inga edildigi ” 6grenilmektedir.

Nisan 1932 tarihli tapu kayitlarina gére sabunhanenin “solunda” (dogusunda),
“sahib-i senet bir bap yaghane” bulunmaktadir. Daha erken tarihli kayitlara

ulagilamadi@1 i¢in yapinin ingaat tarihi ile ilgili dogrudan bir bilgi edinilememistir.

Bahgenin dogu ve giiney smirini olusturan L planli yap:r grubunun buglinkii mal
sahibi Hatice Yagci tarafindan 1950°1i yillarda, is¢i yatakhanesi, depo ve mutfak
olarak yapildig1 ve kuzey cephesindeki yag deposunun da bu dénemde inga edildigi
sOylenmektedir[SekilA.22]. Fabrika, 1943 yilinda bir deprem gecirmigtir. Bu
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depremde sabunhanenin birinci katinin yikildii, yaghanenin catisimin ¢oktiigi,
birgok onarmm ve degisikligin de bu sirada yapildign yine mal sahibi tarafindan

aciklanmusgtir.

5.1.2. Yerinde Gézlemler

5.1.2.1. Yaghane Binasi

Yaghane binasinin mevcut durumu, kiitle ve cephelerdeki izler, 6zgiin tasarimin

yeniden elde edilebilmesi i¢cin hemen hemen biitiin verileri tagimaktadir.

Yaghane binasina bitigik L planh ek kiitle ihtiyaclara yanit vermek i¢in ge¢ dénemde
yapilmistir. Yapim teknigi ile malzeme farklilig: bu eki, yapinin diger boliimlerinden
belirgin sekilde ayirmaktadir[SekilA.23]. Ek kiitlenin, yap1t biitiinliiglinii bozmasi
nedeniyle kaldirilmas: Onerilmektedir. Bu yikim iglev agisindan bir bogluk
yaratmayacaktir. Ayrica, ek kiitle kaldirildiktan sonra, 6zellikle dogu duvarinda

pencere veya kapi izi olup olmadip aragtirilmalidir.

Yikseltilmis zemin ve yag depolarnn arasindaki duvarin yikik kisminda, 6zgiin
durumda bir merdiven ya da rampa oldugunu gosteren izler bulunmaktadir. Izler
dikkate alinarak 100 cm. genisliginde bir merdiven 6nerilmektedir. Gorsel baglantiy1
giiclendirmek i¢in 190 cm. yiiksekligindeki bu duvarin, 120 cm.’lik zemin ile aym
kota diisiiriilmesi tasarlanmaktadir. Zaten bdyle bir duvarin varlig: diger fabrikalarda

saptanmamigtir[SekilA.25].
Binanin giiney cephesinde, kuzey cephesindeki gibi bir alinlik oldugunu gésteren

herhangi bir ize rastlanmamigtir. Bu nedenle benzetme yontemi kullanilarak

tamamlamaya gidilmemelidir.

5.1.2.2. Sabunhane Binasi
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Sabunhane binasinin iginde yapilan en 6nemli degisiklikler, zemin katta kuzey-giiney
dogrultusunda dogudaki mekanin yag deposu olarak yeniden diizenlenmesi, sabun
kazaninin satilmasi ve sabun aci suyunun atildigi kanallarin 1983 yilinda
kapatilmasidir. Sabun kazam {izerindeki aspiratér gorevi yapan pencere de daha

sonra kapatilmagtir.

Sabunhane binasinin zemin katinda yag deposu olarak kullamilan béliime geg
dénemde eklenen betonarme tezgahlar kaldirilmali, sabun kazami yerine monte
edilmelidir. Zemin katta sabun aci suyunun atildig1 kanallar tespit edilerek bunlarin

kanalizasyon baglantis1 saglanmalidir.

1943 depreminin ardindan birinci kat, kagir duvarlarin {izerine betonarme Kkirislerle
gi¢lendirilerek tugla ile yeniden insa edilmistir. Birinci kat pencereleri ahsap lento
tizerine bosaltma kemeri oriilerek yapilmistir. Bu pencerelerin, yapim teknigi,
kullanilan malzeme ve boyut acisindan zemin kattaki pencerelerden farkli oldugu
gozlenmistir. Pencere dogramalan zemin kattaki diizen esas alinarak cift kanath

yapilmalidir.

Cephenin dogu boliimiinde sabun kazam ve baca oldugu igin pencere agilmasi
onerilmemektedir. Iki baca arasinda bulunan, bugiin 6riilmiis durumdaki pencerenin

dolgusu bogaltilmalidir.

5.1.2.3. Yag Deposu, Mutfaklar ve Isci Yatakhanesi

Isci yatakhaneleri, yag depolan ve mutfaklar fabrikanin yerlestigi parselin dogu ve
giiney simirinda yer almaktadir. Isci yatakhaneleri, L planl bir yap: grubunun giiney
kanadindadir. Giintimiizde ki aylarinda kullanilmakta olan yatakhanelerin plan1 bir
degisiklik gerektirmemektedir. Yatakhanelerin bat: ucundaki yikilmis iki birimin

tamamlanabilmes: i¢in zeminde duvar izleri bulunmaktadir.

Yatakhanelerin cephesindeki pencerelerin ve kapilarin lento ve denizlik yiikseklikleri
birbirinden farklidir. Bu durum cephede diizensizlik yaratmaktadir. Pencere ve

kapilarin agilistyla ilgili bir yapim tarihi saptanamamistir. Bu nedenle, genislikleri
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korunacak, en fazla aydinligin saglanmasi amaciyla, mevcut en tist lento ve en alt

denizlik kotu temel alinacaktir.

Yatakhaneler ile mutfak ve depolarmn kesisimindeki boliim yikilmustir. Onceleri
banyo olarak kullamilan bu béliim ile yatakhanelerin dogudan ilk birimi

birlestirilecek ve WC olarak tasarlanacaktir.

Birinci ve ikinci mutfagin bati duvarlart ve catis1 yikilmigtir. Boyutlar ve yerdeki
izler gz Oniine almarak her iki mutfagin da 6zgiin malzeme (tugla ve ahsap) ile

tamamlanmasi olanaklidir.

Yag depolan oldugu gibi korunacaktir. Yag depolarmin pencere ve kapi

dogramalarinin aym dlgtilerde ahsap olarak yeniden yapilmasi dnerilmektedir.

5.1.3. Diger Yapilarla Karsilastirma

Yagc1 Zeytinyag1 Fabrikasi ile benzer 6zelliklere sahip ve halen faaliyette olan
fabrikalardan biri Burhaniye’deki Hiisnii Tolun’a ait fabrikadir. Bu fabrika
sabunhane, yaghane, is¢i yatakhaneleri, yag depolari, mal sahibinin evi ve ofisinden
olusmaktadir. Fabrika 1 - 1.5 m. yiiksekligindeki duvarlarla ¢evrili bir bahge iginde
yer almaktadir. Fabrikaya giris-cikis icin iki kapi kullamlmaktadir. Kuzey
cephesindeki birinci kapi zeytin girisine, bati cephesindeki ikinci kap1 ise yag ve
sabun ¢ikisina hizmet etmektedir. Kuzey cephesindeki kapimin dogusunda ofis,
batisinda ise meydanci odast ve depo bulunmaktadir [foto B.55]. Bahgenin tam
ortasinda dairesel dokek vardir [foto B.5].

H. Tolun Fabrikasi’nin tapu kayitlarinda yapilan incelemelerden, yaghane, yag

deposu ve ofisin Haziran 1904 yilinda yapildig1, sabunhane ve is¢i yatakhanelerinin

.....

ozellikle Burhaniye’deki H. Tolun Fabrikasi ile yapilan karsilagtirmalar, Yagci

Zeytinyag1 Fabrikast’nin restitiisyon stirecindeki birgok karara veri saglamgtir.

5.1.3.1. Yaghane
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Tolun Fabrikasi’'min yaghanesinin organizasyon semasi Yagc1 Zeytinyagi
Fabrikasi’ndaki yaghane semast ile aymdir [Sekil A.18]. Yagci Zeytinyag: Fabrikasi
yaghanesinde oldugu gibi ana kiitleyi saran L planli ek bir kiitle bu yaghanede ve
Havran A. Erten Fabrikasi’nda goriilmemektedir, islevler basit bir sagak altinda
gerceklestirilmektedir [fotoB.50]. Dolayisiyla Yagc1 Fabrikasi’nda da aym yerde
ahsap bir sacagin bulundugu dislintilerek bunun yeniden inga edilmesi

onerilmektedir.

Yagc1 Zeytinyagr Fabrikasi’min ic¢inde, giliney duvarina bitisik konumdaki tas
degirmenlerin i¢ine yerlestirildigi konik kisimlarin yikilan boliimlerinin aym
boyutlarda tamamlanmas: 6nerilmektedir [SekilA.25]. Degirmen taglarinin monte
edildigi ahsap striiktiir H. Tolun Fabrikasi’nda oldugu gibi tamamlanmalidir. Burada
degirmen taslart ahsap kiris ve dikmelerle tasinmaktadir ve kirigler yaghanenin
gliney ve bati duvarina mesnetlendirilmistir. Taglarin igine yerlestirildigi konik
kisim sactan yapilmigtir. Bunlarn pliriizli yiizeyleri 3-4 yilda bozuldugu igin
yenilenmesi gerektigi ve konik kisim tugla ile yapildig1 zaman ise yenileme isleminin

zor oldugu sdylenmektedir [25].

Binanin dogu duvarinda zeminden 120 cm. yiiksekligindeki baski makinalarinin
bulundugu bolimin de H. Tolun Fabrikasi’'nda oldugu gibi diizenlenmesi
Onerilmektedir. Baski makinalarina ulagmak icin 100 cm genisliginde rampa
kullamlmaktadir.  Makinalarin arkasi, temizligi kolaylastirmak icin fayans
kaplanmistir. Yag depolar1 sagtan yapilmistir. Yagc1 Zeytinyag1 Fabrikasi’nda ise
bu depolar betonarmedir. Ayvalik Madra Zeytinyag: Fabrikasi’nda ve E. Seving

Fabrikasi’nda betonarme yag depolan bulunmaktadir.

Yagci Fabrikasi’nda oldugu gibi bagka fabrikalarin yaghaneleri de ahsap kirma asma
cat1 ile ortilidir ve ¢ati elemanlar1 igten kaplanmamugtir. Dolayisi ile restitiisyon

icin mevcut durum esas alinmugtir.

H. Tolun Fabrikasi’nda, cephenin orta ekseninde ana kap: bulunmaktadir. Kapinin

her iki yanina, simetrik diizende, lento ve stveleri sar1 renkli kire¢ tasindan figer
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pencere agilmistirffotoB.56]. Bu verilere ve mevcut izlere dayanarak Yagci
Zeytinyag1 Fabrikasi’min kuzey cephesine bir kap: yerlestirilmig, ayn: cephenin
pencereleri i¢in de farkli malzemeyle s6ve ve lentolar Onerilmigtir. H. Tolun
Fabrikasi’nda pencerelerin lizerinde tugladan iki sira kornis ve aralarinda yuvarlak
1s1klik pencereleri bulunmaktadir [foto B.56]. Sagak silmesi {izerinde bir ii¢gen
alinlik gortilmektedir. Alinligin ortasinda, iki tanesi basik kemerli olmak iizere dort
dar uzun pencere vardir. Kalkan duvarlarin tiggen alinlik haline getirilmesi, ortasina
cesitli sekillerde pencerelerin agilmas1 bélge fabrikalarinda sik rastlanan bir
ozelliktir. Bu bilgilerden yola ¢ikarak Yagci1 Zeytinyag: Fabrikasi’nin kuzey cephesi,
biitin  diizen  Ozellikleriyle degistirilmis olan giliney cephesinde de
tekrarlanacaktir[SekilA.25].

5.1.3.2. Sabunhane

H. Tolun Zeytinyag1 Fabrikasi’nin sabunhanesi, parselin dogu smurinda dikdoértgen
planli bir yapidir. Sabunhaneye bahgeye bakan dogu cephesinden girilmektedir.
Zemin katinda sabun kazani, merdiven ve sabun yapiminda kullanilan malzemelerin
depolandig1 bidonlar bulunmaktadir. Zemin kat tek bir mekandir. Birinci katin
désemesi ahsap kirislidir ve bunlar ¢elik konstriiksiyon I profillerle giiglendirilmistir.
Yagc1 Zeytinyag: Fabrikasi’nin sabunhanesi (2145 x 1130 cm.) gok biiyiik olmadig
icin ¢elik profillerle giiclendirmeye gerek duyulmamustir. Zemin Kattaki bolme

duvarlar bu tagtyicilarin yerini almig olmalidir.

H. Tolun sabunhanesinin kesme tastan yapilmis ocagi, dogu ve kuzey duvarlarinin
kesisimindedir. Baca da buradan yiikselmektedir. Sabun kazanminin ocaga oturdugu
boliim digaridan 80 cm. yiiksekliginde tugla ile oriilmiigtiir. Bu tugla 6rgii i¢indeki
hava kanallarinda duman dolagmaktadir ve bu yolla kazan daha ¢ok ve gabuk
1sinmaktadir. Yager Zeytinyag: Fabrikasi’nin artik mevcut olmayan ocagi bu verilere
gore yeniden tasarlanarak yerlestirilecektir. Diger sabunhanelerin kat baglantilarim
saglayan merdivenler de, malzeme (ahsap), yapim teknigi ve plan 6zellikleri
bakimindan tez konusu fabrika ile aymdir. Yagci1 Zeytinyag1 Fabrikasi’nda bacanin

cepheye bitisik yapilmis olmasi bir istisna olusturmaktadir
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H. Tolun Fabrikasi’nda, sabunhanenin birinci kat1 ahsap kirigli dosemedir. Kirigler
dogu- bat1 dogrultusunda, kisa yonde uzanmaktadir. Birinci katin doseme kaplamasi
ahsaptir ve diagonal olarak dosenmigtir. Dolayisiyla, Yagci Zeytinyagi
Fabrikasi’nda, birinci katta mevcut déseme kaplamasi sokiilerek aym sekilde
diagonal olarak kaplanmalidir. Sabunhanenin birinci kat ddsemesinde 1.50 cm
genisliginde, alt1 adet sergi bulunmaktadir. Sergiler, kuzey - giiney dogrultusunda,
uzun yondedir. Sergilerin kuzey-giiney uglarina sabunu gekillendirebilmek i¢in
ulagmak gerekmektedir. Bunun i¢in sergilerle dogu, giiney ve bati duvarlari arasinda
50 cm genigliginde yiirliytis banti birakilmistir [foto B.39,40]. Dogu ve kuzey
duvarlarinin kesisiminde sabun kazaninin agz1 ve 6niinde sabunun bosaltilmasi i¢in
bir ahsap tekne bulunmaktadir. Bu sergilerin, aym1 diizende Yagc: Zeytinyad
Fabrikasi’nda da yeniden olusturulmas: 6nerilmektedir[SekilA.25].

Tolun Fabrikasi’nda, sabunhanenin birinci katinda 80 x 240 cm boyutlarindaki
pencere modiiliiniin 60 cm araliklarla tekrar ettigi goriilmektedir. Sabunhanenin batt
cephesinin ekseninde balkon ve ayni pencere modiiltiniin uyarlandig:i bir kapi
goriilmektedir [foto B.64,66]. Kapimin kuzey ve giineyinde 60 cm aralikla tekrar
eden dort pencere bulunmaktadir.  Sabun kazanimin bulundugu kuzey-dogu
duvarlarinda pencereler aym siklikta devam etmemektedir ve bu pencereler
digerlerine gére daha kisadir. Diger sabunhanelerin tist katlarinda da dar uzun ve sik
tekrar eden pencereler vardir. Yagci Fabrikasi’nda kuzey cephesinde zemin kattaki
iki pencere agiklifimin iist kata taginarak cephenin tamamlanmasi Onerilmektedir.
Kap1 agiklig: yiiksekligi arttirlarak korunacak, balkon yerine ise, Ayvalik Batiyag ve
Aday sabunhanelerinde oldugu gibi bir makara sistemi kurulacaktir [foto B.77]. Bu
cephelerdeki pencere modiillerinin esas alindig: diizen, bélgenin diger fabrikalarinda
karsilagildigr gibi, Yagc1r Zeytinyag1 Fabrikasi’nin dogu ve bati cephelerine de
uygulanacaktir.

5.1.3.3. Isci Yatakhaneleri

H. Tolun Fabrikasi’ndaki ig¢i yatakhaneleri bes birimden olugmaktadir. Her birimde
girisin her iki yaninda birer pencere bulunmaktadir [foto B.54]. Yagc1 Zeytinyag:
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Fabrikasi’ndaki yatakhanelerin cephesinde karsilagilan diizensiz goriiniim, diger

fabrikadaki durum esas alinarak yeniden tasarlanacaktir.

5.2. Restorasyon Onerisi

Yagc1 Zeytinyag Fabrikasi’ndaki bozulmalarin en 6nemli nedeni zeminden gelen
suyu atmak icin bir drenaj sisteminin olmamasi ve binalarin depo olarak
kullamlmasidir. Restorasyonda, az miktardaki malzeme bozulmalarmm 6zgiin
malzeme kullanimu ile giderilmesi 6ngérillmektedir. Biiyiik gapta yapisal bozulma

olmamas: restorasyonun en az miidahale ile ger¢eklesmesini saglayacaktir.

5.2.1. Yeniden kullanimla ilgili diisiince ve oneriler
5.2.1.1. Yaghane

Yaghaneye bitisik ek kiitlenin kaldirilmasinin ardindan iglevlerin ayni noktada basit

bir ahsap sagak altinda gergeklestirilmesi 6nerilmektedir.

Dibek taglarinin yerlestirildigi konik kisimlarin yikilan boliimlerinin 6zgiin malzeme
yerine sa¢ levha ile tamamlanmasi diistiniilmektedir. H. Tolun Fabrikasi’ndaki
degirmen taslariun yerlestirildigi konik kisim sa¢ levhadan yapildigi ve onarimin
tugla ile yapilmas: zor oldugu i¢in Yagce1 Zeytinyag: Fabrikasi’nda da aym uygulama
Onerilmektedir. Boylece bunun ge¢ doneme ait bir onarim oldugu belirtilecek ve
taglarin degisimi swasinda kolaylik saglanacaktir. Degirmen taglarinin monte
edildigi ahsap striiktiir 6zgiin malzeme ile giiney cephesi i¢ boliimde tespit edilen yer

ve boyutlara gore tamamlanmalidir.

Yiikseltilmis zemine baski makinalart yerlegtirilmelidir.  Dogu duvarindaki
betonarme yag depolarinn dort tanesinin kalmasi digerlerinin ise kaldirilmas: uygun
olacaktir. Yag tretiminin yapilmadifi yaz aylarinda, binanin i¢indeki kullanim
alanin arttirabilmek igin bdyle bir diizenleme 6nerilmektedir. Baski makinalarini

calistiran buhar kazami bati duvarina monte edilmeli ve baca baglantisi tugla ile
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onarilmalidir. Buhar makinasinin kig aylarinda kalorifer olarak kullamilmas: igin
Burhaniye M. Mego Fabrikasi ve Havran A. Erten Fabrikasi’ndaki gibi gerekli
eklemeler yapilmalidir[Sekil A.26].

Giiney cephesinde sonradan agilan pencereler kuzey cephesinin yataydan ikinci sira
pencerelerine benzetilerek tamamlanmalidir. Bu benzetme, mekanin daha fazla 151k
almasini saglamaya yoneliktir. Gliney cephesi sagaginda, dogu cephesindeki kirpi
sagak devam ettirilmelidir. Yaghanenin kuzey cephesinin oldugu gibi kalmasi, dogu
cephesindeki ek kiitlenin kaldirilmasi ve sonradan agilan kapimin kapatilmasi
diigtiniilmektedir[Sekil A.26].

Yagcr Zeytinyag: Fabrikasi’nin dogu ve kuzey duvarindaki yag depolari betonarme
yapilmistir. Dogu duvarindaki yag depolarinin dort tanesinin betonarme kalmasi,

digerlerinin ise kaldirilmas: 6nerilmektedir.

5.2.1.2. Sabunhane

Plan diizleminde herhangi bir degisiklik 6nerisine ihtiya¢ duyulmamustir. Mevcut
durum yeni islevler i¢in uygun bigimde kisith bir miidahaleyle ele alinacaktir. Kuzey
cephesinde balkon dosemesi tamamlanacaktir. Giiney cephesinde, zemin kat
pencereleri 6zgiin malzeme ile tamamlanacak, kapatilan pencereler agilacaktir.
Birinci kattaki pencerelerin dogramalari, kuzey cephesindeki pencereler esas alinarak
yenilenecektir. Dogu ve bati cephelerinde kapatilmig olan pencereler agilacak ve

kuzey cephesindeki gibi dogramalar1 da tamamlanacaktir[Sekil A.26].

5.2.1.3. lsci Yatakhaneleri

Restitlisyon Onerisindeki durum aynen Kkorunacaktir. Yatakhaneler ile yag

depolarimin kesistigi noktaya bir tuvalet insa edilecektir.

5.2.1.4. Yeniden Kullanim Onerisi
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Yagc1 Zeytinyag) Fabrikasi’nda yag ve sabun iiretiminin turistik ve kiiltiirel amagh
yapilmas: diigiiniilmektedir. Yaghane binasinin “ geleneksel yontemlerle zeytinyag:
ve sabun Uretim merkezi ”olmasi Onerilmektedir. Bu kullammla binalara ilk
tasanimdan ¢ok farkli yeni isglevler yiiklenmeyecegi i¢in, en az miidahaleyle
yagatilmalar1 miimkiin olacaktur.

Yag ve sabun {iretimi yilin farkli aylarinda yapilmaktadir. Yag iiretimi Ka51m-Mart
aylarinda, sabun tiretimi ise Nisan-Eyliil aylar arasinda yapilmaktadir. Yag ve sabun
tiretimini gérmeye gelen turistlerin diginda yerli halkin da kullanimim saglamak igin
ig¢i yatakhaneleri “Pratik Kiz Sanat Okulu”nun ev kadinlarina yonelik siniflarinin
atolyesi olarak, sabunhane binasinin ise sergi, toplanti salonu ve kafeterya olarak

diizenlenmesi diigiiniilmektedir.

Bahgenin batisi tag duvar ve ¢it ile boliinerek pansiyon olarak tasarlanacaktir. Kuzey
cephesinde, batidan ikinci kapi zeytin ve zeytinyag giris ¢ikisinda kullamilacaktir.
Tesisin kuzeydogusundaki mal sahibine ait evin mahremiyetinin saglanabilmesi i¢in
¢it ve tag duvar kullanilarak bahg¢eden ayrilmast Onerilmektedir. Bati duvarindaki
dokekler, ge¢ donemde gereksinmeleri karsilamak igin yapumustir. Is akisinin
hizlandirlmasini saglamak igin bunlarin bahgenin dogusundaki yag depolarinin
Oniine yerlestirilmesi 6nerilmektedir. Bahgenin dogu duvarina bitisik yag depolar1 ve
mutfaklar islevlerini siirdiireceklerdir. Yikilan ve bozulan béliimleri 6zgiin malzeme

ve yapim teknigi kullanarak tamamlanacaktir.

Yag ve sabun iiretimini izlemek i¢in gelen turistler ve atSlyede g¢alisanlarin tesise
giris~-cikisinin kontrollii olabilmesi i¢in giris sabunhane binasinin batisindaki binadan
verilecektir. Glinlimiizde yag deposu ve deve damu olarak kullanilan binanin igi,
yag-sabun ve bilet satis1 yapacak {i¢ ayn dilkkan ve wc ‘yi igerecek sekilde

diizenlenecektir. Bilet satig ofisi ayn1 zamanda pansiyonun resepsiyonu da olacaktir.

Onerilen binadan giktiktan sonra patika izlenerek, sabunhaneye girilecek, yag iiretimi
zaman ise sabunhane binasimin yamindan bacamin etrafinda bir yay ¢izilerek
yaghanenin girisine gelinecektir. Bahgede yiiriiyiis yollariyla oturma gruplari

yapilacaktir. Bahgenin bat1 bSlimiine de bir pansiyon 6nerilmektedir. Pansiyon
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binasinin plan gemas1 yag depolari, mutfak ve ig¢i yatakhanelerinin semalan gibi

cizgiseldir. Bu binalarin sinirlandirmasiyla ig avlu etkisi giiglendirilecektir

5.2.2. Koruma, restorasyon teknikleri

5.2.2.1. Malzemenin Saglamlastirilmasy

Cephelerde tas ve tuglalarin degistirilmesini gerektiren ©6nemli bozulmalar
saptanmamuigstir. Yalniz kuzey cephesinin zemine yakin béliimlerinde tas malzemenin
cliriitme yontemiyle degistirmesi Onerilmektedir.  Tuz ¢ikartma yo6nteminin
uygulanmas1 veya zeminden yiikselen suya kars: su itici tabaka (siloksan koruyucu)
kullanilmasinin uzun vadede tag1 koruyucu oldugu diistiniilmemektedir [3]. Ozellikle
su itici tabakanin siirlilmesi, zeminden kilcallikla gelen nemin 6nlenememesi halinde
zararli olacaktir. Tas ocaklar1 bugiin Pelitkdy’de galigtigi igin en uygun ydntemin

clirlitme olacag diisliniilmektedir.

Sabunhanenin birinci kati tugla ile yeniden insa edilmistir. Cephedeki biitiinliigii
saglamak ve tugla duvari korumak i¢in cepheye bogluklu bir sivanin uygulanmasi
diistiniilmektedir. Siva duvarin nefes alisim Onlememelidir. Bunun ig¢in duvar
koruyan, kendisi zamanla (10 sene iginde) bozulan kaba tekstiirlii bir siva
onerilmektedir [3]. Siva i¢inde yiizeydeki kilcalii azaltmak i¢in akrilik regine
emiilsiyonu, portland ¢imentosu yerine beyaz ¢imento kullamilmalidir[3]. Siva
karigiminin,[3]

1 olgek kireg

1 olgek beyaz ¢cimento

2 Olgek dere kumu

akrilik recine emiilsiyonu, renk uyumu igin pigment (demir oksit) katilarak
hazirlanmas: Onerilmektedir. Dere kumu yerine, binada kullamilan kire¢ tas:
ogutilerek, 125 mikron toz agrega halinde siva iginde kullanilmalidir.

Ayni stvanin yaghanenin kuzey cephesinde de kullanilmas: 6nerilmektedir.

5.2.2.2. Temizleme
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Yaghane binasmmin dogu ve giiney duvarlarina bitisik ge¢ dénemde yapilan L planl
ek kiitlenin kaldirilmas: diistiniilmektedir. Estetik kaygi goz oniine alinarak, bu ekin
aynt islevlere yanit veren ahsap striiktiirlii olmas: diisiiniilmektedir. Bu ek kiitlenin
yaghane binasina yaslandif1 tepe noktasinda (mahya) su sizintis1 olmamasi igin
gerekli detaylar da ¢oziilmelidir. Dogu duvarindaki dokeklerin de kaldirilmas:
tasarlanmaktadir.  Yeniden kullanim Onerisindeki islevler geregi, dokeklerin

bahg¢enin dogusunda 6zgiin malzeme ile yeniden yapilmas: diigiiniilmektedir.

5.2.2.3. Cagdas Ek

Giiniimiizde deve dam1 ve yag deposu olarak kullanilan binanin ziyaretgi giris-¢ikist
ile yeniden islevlendirilmesi diistiniilmektedir. Bilet satis ofisinin, WC ve turistik
amach yag-sabun satis1 yapan diikkanlarin da bu kiitle iginde yer almasi
tasarlanmaktadir. Bilet satis ofisi aym zamanda pansiyonun resepsiyonu olarak da
diizenlenecektir. Kuzey cephesinde hareketliligin saglanmast i¢in bina kuzey-giiney
dogrutusunda dar uzun 3 dikdoértgenin yanyana getirilmesiyle olusturulmaktadir.
Ortadaki bolim gegis holiidiir. Diger birimler ise ortadan ikiye boliinmektedir.
Kuzeyde kalan parcalar yag-sabun satis diikkanlari, giineyde kalanlar ise bilet satis

ofisi ve wc olarak tasarlanmaktadir.
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SOZLUK
A

Ambar: Zeytinin bah¢ede agik depolandigi blmeler.
B

Baski Manilasi: Torbalarin kaymasint 6nlemek i¢in kullanilan sopa.
Bombarya: Buhar makinasi.
CC
Cupa: Eksen, trapetumda tagslari cevirmekte kullanilan ahgap yatay mil.
Catal zeytin: - ikiz zeytin.
Celik baski ( Arabali baski): Stiper preslerle (geleneksel sistem) yag tiretiminin
bolgesel ismi.
Cirpma: Sirikla dallara vurarak zeytin toplama.
Cirkef : Ogiitiilmiis zeytinlere verilen isim.
Cokertme kuyulan (Hirsiz kuyularr): Karasuyun iginde kalan yagin almak igin
atilmadan 6nce gegtigi kademeli kanal.
D
Dam: Isci yatakhanesi.
Dam kihyasi: Damdaki temizligi yapan ve ekmek pisiren kadin.
Degirmentasi: Zeytinleri ezen alet.
Delice: Yabani zeytine halk arasinda verilen isim.
Dibek tasi: Zeytinleri hamur haline getiren degirmen.
Dikme: Zeytin fidam ekme iglemi.
Dikmelik: Geng agaglarn ekili oldugu zeytinlik.
Dip: Yere kendiliginden dokiilen zeytin.
Dozér: Geleneksel sistem ile yag tiretiminde zeytin hamurunu diskler iizerine yayan
alet.
Dékek: Zeytinlerin bahgede agik depolandigi bolme.
F
Fayrap Kiiregi: Zeytin hamurunu degirmenden almak i¢in kullanilan kiirek.
G
Gavata 1: Zeytin hamurunu pres torbalarina koymaya yarayan tutacakli metal kap.

Gavata 2: Sabun hamurunu dékmekte kullanilan ahsap kap.
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I
Islik:  Antik dsnemde zeytinyag iiretimi yapilan yer.
K
Kihya: Iscileri toplayip organize eden Kisi.
Kaydirma: Depolardaki yagin en tistte olanini toplamaya yarayan metal tabak.
Klasik sergi metodu: Sabunun geleneksel yontemlerle sekillendirilmesi.
M
Mengene: Zeytinyag: iiretiminde kullanmilan sikigtirma islemini yapan.
Meydanci: Fabrikaya gelen zeytinlerin nereye konacagini gosteren Kisi.
Miliarium: Trapetum taban taginin ortasindan dikey olarak gecen eksen.
Mortar: Havan seklindeki taban tasi.
Mortarmum: Trapetumlarin zeminini olusturan taban tasi.
0]
Orbis: Yarim kiire seklindeki degirmen tagidir.

P
Pat pat: Sabun hamurunu kabaca diizeltmeye yarayan alet.
Polima: Presten gelen yag ve karasuyun dinlendirildigi depolar.
Prina: Zeytin hamurunun baskidan giktiktan sonraki posast.
S
Sabunun Kestirilmesi: Sabunun ac1 suyundan ayrilmasi igin yapilan islem.
Selpik: Uzaklara kagan zeytin.
Sepetci: Kadinlarin sepete topladigi zeytini ¢uvala doken kisi.
Sergi: Sabunhane binalarinin birinci kat dosemesinde 120-150 cm.genisliginde
sabun hamurunun doékildigi yerler.
Sikana: Ayakla ezme yonteminde guvallarin kondugu tekne.
Sink:  Agactan zeytinleri yere diistirmek i¢in kullanilan uzun sopa.
Sirke¢r:  Agactan zeytinleri uzun kavak dallariyla vurarak yere dékme igini yapan
erkek igci.
Sofralik: Kahvaltida yenen zeytin.
Solea et canalis: Zeytini ayakla ezme yOntemi.

Su Cenderesi: Su deposu.
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Siirgii Tahtasi: Sabunun kalinhigin1 ayarlamakda kullanilan alet.

Tasirhane: Yaghane.
Tas Ambarr: Zeytin ezme taglarinn igine yerlestirildigi konik kisim.
Tayfa: Zeytinleri yerden toplayan is¢i kadinlarin genel adi.
Tesir Torbasi: Zeytin hamurunun i¢ine yerlestirildigi baskiya giren torbalar.
Toplayicr: Zeytin toplayan is¢i kadin.
Trapetum: Zeytinlerin ezilmesinde kullanilan degirmen.
Tudicula: Antik donemde kullamilan kiigiik dovme aletlerinin genel adu.
Tugur: Senelik mahsul.
Tugurcu: Zeytin tiiccari.
Tugurunu verme: Zeytin agac {izerinden iirtinii satma
U
Ust: Agactan elle toplanan zeytin.

v
Var yih: Urliniin bol oldugu y1l.
Y
Yag giigiimleri: 50 1t.’lik metal yag deposu.
Yag lancast: Yagin depolandig: kaplar.
Yag starnasi: Iki tonluk metal yag deposu.
Yaghane: Zeytinyag1 fabrikalarinin yag iireten tinitesi.
Yaygr: Sirikla vurma sirasinda zeytinin topraga diismemesi i¢in yayilan branda.
Yemeklik: Kahvaltida yenen zeytin.
Yok yali: Uriiniin az oldugu yil.
V4
Zembil: Tahta mengenelerde zeytin hamurunun kondugu hasir torba.

Zeytinci: Zeytinlikleri olan kisi.
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Sekil. 1. Antik donemde: zeytinlerin sirikla toplandigini
gosteren resim
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" Fotograf B.2 Kullamm halindeki degirmen




Fotograf B.4 Yatay milin ortasindaki kavisin kullanim




Fotograf B.6 Bahge duvarmna bitisik dokek (Pelitkdy, H. Selcuk Fabr.)




Fotograf B.7 Sirt sirta yerlestirilmis dokek (Havran, A. Erten Fabrikasi'ndan)

Fotograf B.8 Sirt sirta yerlestirilmis dokek (Havran, A. Erten Fabrikasi'ndan)
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Fotograf B.12 Zeytinin de@irmene atildigi pencere




Fotograf B.14 Degirmenin calisma mekanizmasi
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Fotograf B.15 Siiper Pres (Havran, A. Erten Fabr.

ik Pres (Burhaniye, H. Tolun Fabr.)
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Fotograf B.
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kullanilan markalar
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Fotograf B.19 Zeytin ve zeytinyainin karismamasi

.20 Zeytin cuvallar:

Fotograf B
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Fotograf B.22 Yagin tasinmasinda kullamilan kaplar ( giigiim )
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Fotograf B.24 Yag depolamak icin kullanilan seramik kap ( kiip )
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Fotograf B.29 Sabunhane birinci kat, sabunkazam ( Burhaniye, H. Tolun Fabr.)
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Fotograf B.34 Sabunhane birinci kat yer dégemesi ( Burhaniye, H. Tolun Fabr.)
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Fot 5, ( Pelitkdy, H. Selcuk Fabr.)

Fotograf B.36 Sabunhane birinci kat, balkon kapist i¢ goriiniis, ( Pelitkdy, H. Selcuk
Fabr.)



Fotograf B.37 Sabun yapiminda kullanilan aletler, gavata, kepge, marka
( Pelitkdy, H. Selcuk Fabr.)

Fotograf B.38 Sabunun sekillendirilmesinde kullanilan aletler, bicak, tokmak
(Ayvabk, A. Aday Sabunhanesi)
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kat, kurumaya birakilmis sabunlar

Aday Sabunhanesi)

.

rinci

i

(Ayvalik, A

Fotograf B.41 Sabunhaneb

Fotograf B

kat, kurumaya birakilmis sabunlar

.

Sabunhane birinci

42

A.Aday Sabunlar )

( Ayvalik



Fotograf B.43 Burhaniye , Pazarbasi Sabunhanesi
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Fotograf B.44 Pelitkdy, Selouk Sabunhanesi

Fotograf B.45 Pelitkdy, Selcuk Sabunhanesi ,Dogu yan giriin

se oo

usu
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Fotograf B.47 Ayvalik, A. Aday Sabunhanesi , Bahce genek:gdriiniis



Fotograf B.48 Ayvalik, A, Aday Sabunhanesi, Dogu cephesi ( Giris)
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Fotograf B.S0 Havran, A. Erten Fabr. Yaghane
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A
i

Fotograf B.S1 Havran, A. Kaftanci Zeytinyagi Fabrikas:

Fotograf B.S2 Havran, A. Kaftanci Zeytinyag: Fabrikasi, Yag depolan
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Fotograf B.S3 Havran, A. Kaftanci Zeytinyag: Fabrikasi, Yag
depolar cati detay:
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Fotograf B. 54 Burhaniye, H. Tolun Fabrikas: giris kapis: ve isci
yatakhaneleri

Fotograf B. 55 Burhaniye, H. Tolun Fabrikas, isci yatakhaneléri ve
bahce genel goriiniis
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Fotograf B. 57 Burhaniye, H. Tolun Fabrikasi, Yaghane giiney cephesi
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cephesi

Fotograf B. 59 Burhaniye, H. Tolun Fabrikasi, Ya§ deposu i¢ goriiniis
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Fotograf B.60 Burhaniye, H. Tolun Fabrikasi, Sabunhane dogu
cephesi
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Fotograf B.61 Burhaniye, H. Tolun Fabrikasi, Sabunhane giiney cephesi
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Fotograf B.62 Burhaniye H. Tolun Fabrikasi, Sabunhane ve is¢i yatakhaneleri
bati cephesi

Fotograf B.63 Burhaniye H. Tolun Fabrikasi, Sabunhane bat1 cephesi
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Fotofiraf B.65 Burhaniye H. Tolun Fabrikasi, Sabunhane ve isci yatakhaneleri
kuzey cephesi
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Fotograf B.67 Burhaniye H. Tolun Fabrikasi, Sabunhane bati cephesi, birinci sira pencere detay:
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Zeytinyag Fab

Fotograf B.68 Ayvalik E. Siiner

Yaghane Binas: Dogu Cephesi

ag1 Fabr.

iny

Fotograf B.69 Ayvalik E. Siiner Zeyt
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Fotograf B. 70 Ayvalk E
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Fotograf B. 76 Ayvahk Bati YaJ Fabrikasi, Yaghane Binasi Kuzey Yan Cephesi
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Fotograf B. 80 Ayvabk A. Erten Sabusiliane Giiney cephesi, pericere detays

43
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Ayvahk A. Erten Fabrikasi

Fotograf B. 83 Yaghane Dogu Cephesi, Giris Kapis1 Detay:

Fotograf B. 84 Yag Deposu Dogu Cephesi
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Foto i i
graf B. 86 Ayvalik Taris Zeytinyag: Fabrikasi, Yaghane Dogu Cephesi



Fotograf B. 87 Ayvalik Taris Zeytinyag: Fabrikasi, Yag Deposu Dogu Cephesi

Fotograf B. 88 Ayvalik Madra Zeytinyag: Fabrikasi, Dogu Cephesi
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Fotograf B. 94 Ayvahik’ta nceleri Sabunhane olarak kullanilan binanm dogu

cephesi
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Fotograf B. 96 Ayvalik E.

Seving Zeytinyag Fabrikas1 Genel Goriiniiy
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Fotograf B. 97 Ayvalik’ta dnceleri zeytinyag iiretiminde kullanilan fabrika

Fotogiraf B. 98 Ayvalik U.Tolun Zeytinyag: Fabrikas: Genel Goriiniisii.
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Fotograf B. 99 Burhaniye Yagc Zeytinyag: Fabrikasinin, Fabrika Caddesinden
Genel Goriiniigii

\
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Fotograf B.100 YaZ Deposu Bati1 Cephesi
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Fotograf B. 102 Meydanci Odasi, Giiney Cephesi ve Giris Kapis:
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Fotograf B. 104 Yaghane ve Sabunhane Binalari, Kuzey Cephesi
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Fotograf B. 106 Sabunhane Binasi, Kuzey Cephesi

56



Fotograf B. 108 Yaghane Binas: Kuzey Cephesinden Detay
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Fotograf B. 110 Sabunhane Binasi: Kuzey Cephesi,Bati Kogesinin Detay:
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Fotograf B. 112 Sabunhane Binasi Kuzey Cephesi, Pencere Detay:
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Fotograf B. 114 Sabunhane Binasi1 Kuzey Cephesi,
Detay:

Fotograf B. 113 Sabunhane Binas: Kuzey Cephesi,

Giris Kapisi
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Fotograf B. 116 Yaghane Binasi, Dogu Cephesindeki Ek Kiitlenin Yan

Goriiniigii
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Fotograf B. 121 Sabunhane Binas1 Bati Cephesi, Pencere Detay:
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Fotograf B. 122 Sabunhane Binasi, Ocak Boliimiinden i¢ goriiniis

Fotograf B. 123 Sabunhane Binasi, Ocak Béliimiiniin Tavam
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Fotograf B. 125 Sabunhane Binasr’nda 1993 yilinda diizenlenen sergiden goriiniigler



Sabunhane ile YaZhane Binalari arasinda bulunan duvarm pencere goriiniisleri

Fotograf B. 126 YaZhane’den goriiniis

Fotofraf B. 127 Sabunhane’den gériiniis
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Fotograf B. 129 Yaghane, kuzey cephesi i¢ goriiniis ve catr detayx
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Fotofraf B. 133 Yaghane Binas: i¢ goriiniis Cat: Detay:
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Fotograf B. 134 Yaghane Binasi Giiney Cephesi, i¢ goriiniis zeytinleri

degirmene atildig1 pencereler

Fotofraf B. 135 Yaghane Binasi Giiney Cephesi, i¢ goriiniis zeytinleri

degirmene atildi§: pencereler
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Fotograf B. 137 Sabunhane Binas1 Birinci Kat Cat1 Detay:
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Fotograf B. 139 Sabunhane Binas1 Birinci Kat Cati Detayx
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Fotograf B. 141 Sabunhane Binas1 Birinci Kat Cat: Detay:
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Fotograf B. 145 Sabunhane Birinci Kat, Balkon Kapisi1 Detay:
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Fotograf B. 147 Yaghane Dogu Duvar1 Detay:
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Fotograf B. 150 isci Yatakhanesi Kuzey Cephesi Erkekler Kogusu girisi
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Fotograf B. 152 Isci Yatakhanesi Kuzey Cephesi, Bat: Boliimii Ocak Detayr



Fotograf B. 153 Yag Depolar1 ve Mutfaklar1 Bati Cephesi
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Deposu Kuzey Cephesi

g

154 Ya

Fotograf B

Fotograf B. 155 Yag Deposu Giiney Cephesi
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Fotograf B. 156 Dogu Duvarindaki Mutfak Ocagi Detay:
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. Mutfak

2

s

Fotograf B. 157 Dogu Duvari'nd

Ikinci Mutfak'tan detay

1581

Fotograf B
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Fotograf B.160 Uciincii Mutfagin Ocag:



Fotograf B. 162 Mal sahibinin evi, Kuzey Cephesi
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Fotograf B. 164 Dogu duvarmmdaki tuvalet
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Fotograf B.166 Bahge, Bat: duvarindaki dokekler
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. OZGECMIS

3.8.1971 yilinda Balikesir ili Burhaniye ilgesinde dogdu. Ilk ve orta &grenimimi
Burhaniye’de tamamladi. 1988 yilinda ITU Mimarlik Fakiiltesinde basladip
Mimarlik egitimini 1993 yilinda tamamladi. Aym yil ITU Mimarlik Fakiiltesi
Restorasyon Anabilim Dalinda Yiiksek Lisans egitimine bagladi.



